Uchwala nr 348/2019
Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu
z dnia 3 lipca 2019 r.

w sprawie: dostosowania programu studiow na kierunku technologia ZywnoSci i zywienie
czlowieka, rozpoczynajacych si¢ od roku akademickiego 2019/2020, do
wymagan ustawy Prawo o szkolnictwie wyzZszym i nauce

Na podstawie art. 67 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce
(Dz. U. z 2018 1., poz. 1668 z p6zn. zm.) w zwigzku z art. 268 ust. 2 ustawy z dnia 3 lipca
2018 r. Przepisy wprowadzajace ustaw¢ — Prawo o szkolnictwie wyzszym 1 nauce
(Dz. U. 2 2018 r., poz. 1669) Senat uchwala, co nastepuje:

§1

1. W zwiazku z koniecznos$cig dostosowania programu studidéw do wymagan ustawy Prawo
0 szkolnictwie wyzszym i nauce, ustala si¢ program studiow na kierunku technologia
zywnosci i zywienie czlowieka 0 profilu ogdlnoakademickim:

1) w zatgczniku nr 1 dla studidow pierwszego stopnia,
2) w zatgczniku nr 2 dla studiéw drugiego stopnia.
2. Zataczniki stanowig integralng czg$¢ niniejszej uchwaty.

§2

Uchwata wchodzi w zycie z dniem 1 pazdziernika 2019 roku.

Rektor

prof. dr hab. Jan Pikul



Zalacznik nr 1 do uchwaly
nr 348/2019 Senatu UPP
Program studiéw

1. Ogélna charakterystyka studiéw

Nazwa kierunku studiéw: technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka

Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia Klasyfikacja ISCED-F 2013: 0721

Profil ksztalcenia: ogélnoakademicki Tytul zawodowy nadawany absolwentom: inZynier

Forma studiow: stacjonarne / niestacjonarne (N /S) Liczba punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiow: 211

Liczba semestrow: 7 Laczna liczba godzin zorganizowanych zaje¢ dydaktycz.:2283 /1385 (N /S)

Przyporzadkowanie kierunku studiéw do dyscyplin i okreslenie procentowego udziatu liczby punktéw ECTS: technologia ZywnoS$ci i Zywienia

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé¢ w ramach zaj¢¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich
lub innych 0so6b prowadzacych zajecia: 107/65 (N/S)
Liczba punktéow ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych: 5
Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana przedmiotom do wyboru: 63
Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym oraz liczba godzin praktyk zawodowych: 5/125
2. Wykaz przedmiotow
Symbole
NF semestru. Kategoria kierunkowych Jednostka
Nr przedmiotu. |ECTS g . Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ przedmiotu , 4 ..
. przedmiotu efektow realizujgca
Nazwa przedmiotu ..
uczenia si¢
Teoria zbiorow, ciagi, funkcje rzeczywiste, pochodne funkcji elementarnych, pochodne funkcji ztozonych, TZ1A W01
11 r6zniczki, ekstremum funkceji, funkcja pierwotna, podstawowe metody catkowania, catki oznaczone, catki TZ1A U02 |Katedra Metod
N 8 0] niewlasciwe i zastosowania catek. Macierze i dziataniach na nich, wyznaczniki, macierz odwrotna, uktady TZ1A U05 |Matematycznych
Matematyka B2 , L . ., . .. . .
réwnan liniowych. Podstawy statystyki: prawdopodobienstwo, zmienne losowe i ich rozktady, estymacja TZ1A U14 |i Statystycznych
punktowa i przedzialowa, testowanie hipotez, regresja liniowa i analiza wariancji. TZ1A KO3
TZ1A W01
TZ1A U02
12 Budowa atomu. Uktad okresowy pierwiastkow. Podstawowe prawa chemiczne. Charakterystyka zwigzkow TZ1A U05
T 6 0 nieorganicznych. Typy reakcji chemicznych. Wigzania chemiczne. Sposoby wyrazania stgzen. Analiza TZ1A_U07 |Katedra Chemii
Chemia ogolna B S RO . .
jakosciowa i iloSciowa. Kinetyka chemiczna. TZ1A U08
TZ1A U14
TZ1A KO3




TZ1A W02

Podstawy prawoznawstwa z metodami wyktadni prawa. Pojgcie 1 historia prawa Zywnosciowego oraz jego TZ1A_WO06 ;:rtze:(;iania
1.3. K umiejscowienie w systemie prawa. Zakres przedmiotowy i podmiotowy prawa zywnosciowego. Ogélne prawo | TZ1A W21 Jakokcia i
Prawo zywnosciowe zywnos$ciowe — podstawowe wymagania i zasady. Znakowanie zywnosci, urzedowa kontrola (nadzér). TZ1A U13 Bezpieczenstwem
Praktyczne postugiwanie si¢ internetowymi bazami informacji prawne;j. TZ1A Ul14 7 L .
TZ1A_Ko4 [V
Zasady funkcjonowania wirtualnego dziekanatu, przegladanie zasobow bibliotecznych oraz internetowych
naukowych baz danych. Poznanie regut edycji tekstu, tworzenia list wielopoziomowych i wykorzystania TZ1A_W23
1.4. obiektow graficznych. Formatowanie tabel, tworzenie korespondencji seryjnej. Obliczanie wartosci funkcji, TZ1A_U02 |Katedra Metod
Technologie @] obliczanie inzynierskie. Analizowanie ankiet, zastosowanie tabel przestawne, tworzenie wykresow, TZ1A U05 |[Matematycznych
informacyjne B wykorzystanie funkcji bazodanowych. Analizy statystyczne: przygotowanie danych, wizualizacje graficzne, TZ1A_U14 |i Statystycznych
podstawowe testy statystyczne, korelacje oraz regresje liniowe i wielomianowe. Przedstawienie mozliwosci TZ1A K07
tworzenia prezentacji multimedialnej.
L . . L . . Instytut
15 AktL.Jalr.le problemamy roznych.br,anz przemystu spozywczego o'raz ?}f\?\.ﬂe.nlé? cztowieka. Zasady pFaw1d%0wego TZ1A_WO02 Technologii
. zywienia i metabolizmu sktadnikéw pokarmowych oraz wplyw zywienia i diety na zdrowie cztowieka. TZ1A U033 |. , .
Propedeutyka wiedzy K ) ... , . . . Zywnosci
o Zywnoci i Zywieniu Uwarunk(?wanla produkc;ji i przerf)_bu produktéw pochodzenia _zw1f.:rlzqcegf) i rO?llnnegfo, nonOf:zesne TZ1A U14 Pochodzenia
technologie stosowane w produkcji potraw oraz podstawy analityki i bezpieczenstwa zywno§ci. TZ1A K07 Roslinnego
Organizacja zycia w Uczelni, zasady jej funkcjonowania. Etykieta zachowan akademickich. Ogolne zasady Katedra
prowadzenia korespondencji, w tym elektronicznej. Autoprezentacja, komunikacja werbalna i niewerbalna. Technologii
Wspotczesny kodeks norm obowigzujacych organizatora i uczestnika spotkan stuzbowych i prywatnych. Gastronomicznej
Charakterystyka procesu studiowania, samoksztatcenie. Rola motywacji w studiowaniu. Psychologiczne i Zywnodci
i srodowiskowe czynniki determinujace prawidtowa koncentracje. Funkcjonalnej
Podstawy bezpieczenstwa pracy (nauki) z uwzglgdnieniem obowigzkow pracodawcy (uczelni) oraz pracownika
(studenta). Elementy ergonomicznego uktadu cztowiek-praca, w kontekscie podstaw fizjologicznych organizmu TZ1A WOL I\K/Iate: ra'k'
ludzkiego i srodowiska pracy, z uwzglednieniem antropometrii i higieny pracy. Wybrane elementy patologii 171 A_W 25 | 'I?C P?n'lk'l
1.6. O H zawodowej W zaleznosci od kierunku studiéw. Ryzyko zawodowe i zagrozenia ze strony $rodowiska pracy, 171 A_U 02 IC eCI n'_ !
Wiedza spoteczna ' profilaktyka medyczna i organizacyjna. Wybrane zagadnienia ratownictwa przedmedycznego oraz 171 A_KO 4 1epine)
bezpieczenstwa pozarowego. 171 A_K 05 Katedra Prawa
Podstawowe wiadomosci o prawie autorskim i prawie wlasnosci przemystowej. Prawna ochrona odmian roslin - i Organizacji
oraz ras zwierzat. Przedsigbiorstw

Wyzwania zyciowe zwigzane z nowym $rodowiskiem jakim jest uczelnia wyzsza, w szczegdlnosci zwigzane

z nabywaniem kompetencji spolecznych mtodego dorostego. Ksztattowanie prozdrowotnych postaw zyciowych.
Prawidlowe funkcjonowanie w wymiarze psychicznym i spotecznym wzmacniajace zasoby osobiste.
Umiejetno$¢ rozpoznawania zachowan ryzykownych dla zdrowia, w tym uzaleznien oraz niepoprawnych
nawykow zywieniowych. Pomoc i wsparcie psychologiczne.

w Agrobiznesie

Katedra Nauk
Spotecznych
i Pedagogiki




Opanowanie i doskonalenie umiej¢tnosci ruchowych na sitowni lub w ramach dyscyplin do wyboru: aerobik,

L spinning, tenis, tenis stotowy, ptywanie, jezdziectwo i nordic walking. Opanowanie i doskonalenie umiej¢tnosci | TZ1A_W26
Wychowanie fizyczne . ) . C , ; ) Centrum Kultury
N°  nie jest o,wW gry w zespotowych grach sportowych, do wyboru: pitka nozna, pitka reczna, siatkdwka, koszykowka, unihokej. | TZ1A UO5 Fizycznej
realizowan Planowanie wysitku fizycznego i jego kontrola. Bezpieczenstwo podczas uprawiania ¢wiczen. Przepisy TZ1A _U15
y dotyczace wybranych dyscyplin sportowych i ich stosowanie w praktyce.
TZ1A_WO01
TZ1A_W14
e . . . TZ1A_W15
Podstawy dynamiki r6znorodnych uktadow fizycznych. Budowa materii, molekularne uwarunkowania T71 A_U 01
21 wlasnos$ci gazow, cieczy i ciat statych. Mechanika ptynow. Wtasnos$ci reologiczne materiatow. Energia cieplna i 171 A_U 05 |Katedra Fizvki
Fiz 'ké B @) wlasnosci termiczne materii. Termodynamika przej$¢ fazowych. Podstawy elektrodynamiki, oraz transportu 171 A_U 08 i Biofizvki 4
y tadunku elektrycznego w materii. Podstawy optyki geometrycznej, falowej i kwantowej oraz spektroskopowych 171 A_U 12 y
i optycznych metod analitycznych. Podstawy fizyki atomowe;j. 171 A:U 1
TZ1A_KO03
TZ1A_KO05
TZ1A_WO01
TZ1A_UO01
Klasyfikacja zwigzkoéw organicznych. Weglowodory nasycone i nienasycone. Weglowodory aromatyczne. TZ1A U04
2.2. Halogenki alkilowe i arylowe. Hydroksozwiazki organiczne i ich pochodne. Alkohole, fenole, etery. Aldehydyi| TZ1A_U07 .
. . 0 . . o . L . Katedra Chemii
Chemia organiczna B ketony. Kwasy organiczne i ich pochodne. Azotowe zwiazki organiczne: aminy i ich pochodne. Aminokwasy, TZ1A_UO08
biatka. Thuszcze. Weglowodany. TZ1A Ul14
TZ1A_KO03
TZ1A_KO05
TZ1A_WO02
- Instytut
2.3. . , . . . . ., . TZ1A W20 .
Ekologiczne Zagadnienia ochrony srodowiska ze szczegdlnym uwzglednieniem ekologicznych i Srodowiskowych 171 A_U o1 Technologii
g . K uwarunkowan produkcji zywnos$ci w roznych branzach przemystu spozywczego. Przedstawione zostana - Zywnosci
uwarunkow. produkcji o . . . . . o TZ1A_U05 :
. .. osiggniecia ekologii i ochrony $rodowiska, ktore stosowane sg w praktyce w produkeji zywnosci. Pochodzenia
Zywnosci TZ1A U08 Roli
TZ1A K04 | OSTTHCEC
TZ1A_WO01
C . . . o . TZ1A UO1
Elementy rynku i dziatanie mechanizmu rynkowego. Formy organizacyjno-prawne przedsigbiorstwa. Pojecie 171 A_U 02
2.4. gospodarki narodowej i mierniki dochodu narodowego. Budzet panstwa i polityka fiskalna. Rynek pracy, 171 A_U 03
Ekonomia i @] bezrobocie. Wspotczesne koncepcje zarzadzania. Projektowanie strategii przedsiebiorstwa, implementacja zasad 171 A_U 05 Katedra Ekonomii
zarzgdzanie A skutecznego zarzadzania, wyznaczanie misji i wizji przedsigbiorstwa. Projektowanie struktury organizacyjne;j 171 A_U 14
przedsiebiorstwa. 171 A:K 03

TZ1A K06




TZ1A W04

Przedmiot, rys historyczny i dzialy mikrobiologii. Podziat drobnoustrojow i ich struktury. Budowa komorki TZ1A U01
. .. . . .. . . L . Katedra
2.5. prokariotycznej i eukariotycznej. Podstawy systematyki i nazewnictwa. Sktad chemiczny komorki bakteryjnej. TZ1A _U05 . ..
. . . : o , Biotechnologii
Podstawy K Przetrwalnikowanie. Wirusy. Genetyka mikroorganizméw. Charakterystyka poszczegdlnych grup TZ1A_UO08 | . . i
. . .. . ., . , . . Lo . . i Mirobiologii
mikrobiologii A mikroorganizmow. Regulacja proceséw metabolicznych. Makro- i mikro-pierwiastki. Pobieranie pokarmu. TZ1A_U14 |. L .
.. . . . , . Zywnosci
Pojecie wzrostu u mikroorganizmoéw. Rola drobnoustrojéw w §rodowisku naturalnym. TZ1A_KO03
TZ1A K05
TZ1A W23
Wybrane zagadnienia z geometrii wykreslnej: rzutowanie prostokatne i aksonometryczne punktéw, prostych i TZ1A_UO1 |Instytut
26 bryt, przekroje i przenikanie bryl. Znormalizowane elementy rysunku technicznego. Zasady przedstawienia TZ1A_U02 |Technologii
L. K przedmiotdow za pomoca rzutowania prostokatnego — widoki, przekroje, ktady. Zasady wymiarowania. TZ1A U05 |Zywnosci
Grafika inzynierska . . . .. . . . . :
Tolerowanie wymiaréw oraz ksztattu i polozenia. Schematy instalacji technologicznych w réznych obszarach TZ1A_U13 |Pochodzenia
inzynierii, w tym w przemysle spozywczym. Komputerowe wspomaganie projektowania w AutoCAD. TZ1A U14 |Roslinnego
TZ1A_KO03
Grupeg przedmiotéw spoteczno-humanistycznych do wyboru tworza przedmioty, ktorych tematyka obejmuje:
Wybrane zagadnienia z zakresu filozofii: zycie, istnienie, realnos¢, podstawowe pojecia ontologiczne, Katedra
wprowadzenie do filozofii przyrody. Elementy etyki i bioetyki: podstawowe pojgcia, systemy etyki, przemiany Fitopatologii
2.7. w mysleniu etycznym, kwestie sporne. Lesnej
Grupa przedmiotéw Wybrane aspekty nauk spotecznych i ich wzajemne powigzania: wprowadzenie do psychologii w tym Katedra
spoteczno- O, H, W |omodwienie glownych nurtéw w psychologii osobowosci oraz kluczowych poje¢ psychologii spolecznej; TZ1A_WO02 Meteorologii
humanistycznych elementy pedagogiki spotecznej ze szczegdlnym uwzglednieniem relacji jednostka — spoteczenstwo, czynnikow
do wyboru socjalizacji oraz czynnikow sprzyjajacych rozwojowi dysfunkcji spotecznych. Katedra Nauk
Zagadnienia taczace problematyke spoteczng i wiedzg przyrodnicza. Oméwienie relacji cztowieka do Swiata _Spo%eczny_ck_l
roslin i zwierzat 1 odpowiedzialno$ci spotecznej wobec srodowiska oraz ukazanie miejsca ekologii w | Pedagogiki
swiadomosci spotecznej. Aktualne problemy ochrony przyrody i $rodowiska. Spoteczne aspekty zmian klimatu.
58 Opanowanie stownictwa z zakresu wiedzy o srodowisku naturalnym i ekologii oraz terminologii dotyczacej
Jez k (;bc srodowiska akademickiego i jego problematyki. Nabywanie umiejg¢tnos$ci rozumienia tekstu czytanego
NQ ynie 'eg[ oW 0 charakterze ogolnoakademickim. Doskonalenie znajomo$ci wybranych struktur leksykalno-gramatycznych TZ1A U04 |[Studium Jezykow
realizowan Jwt m ' niezbgdnych do pracy z tekstem specjalistycznym. Poglebianie umiejgtnosci czytania i stuchania ze TZ1A U05 |[Obcych
semest):ze y zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okre§lonymi dla stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu
Ksztalcenia Jgzykowego.
Opanowanie i doskonalenie umiejetnosci ruchowych na sitowni lub w ramach dyscyplin do wyboru: aerobik,
2.9 spinning, tenis, tenis stoto tywanie, jezdziectwo i nordic walking. Opanowanie i doskonalenie umiejetnosci | TZ1A_W26
H H 9 s s W , J€ZAzZ Wi W . W u
Wychowanie fizyczne P & i ) . ) . &P . , J.Q . - Centrum Kultury
N nie iest o,w gry w zespotowych grach sportowych, do wyboru: pitka nozna, pitka reczna, siatkowka, koszykoéwka, unihokej. | TZ1A UQ5 Fizveznei
realizovvjany Planowanie wysitku fizycznego i jego kontrola. Bezpieczenstwo podczas uprawiania ¢wiczen. Przepisy TZ1A U15 yczne]

dotyczace wybranych dyscyplin sportowych i ich stosowanie w praktyce.




TZ1A W01

TZ1A W07
Zadania analizy laboratoryjnej w przemysle spozywczym. Kryteria wyboru metod analitycznych. Metody TZ1A W08
fizyczne i chemiczne w surowcach i produktach przemystu spozywczego - biatka, sacharydow i thuszczow, TZ1A U05 . .
C , . . . . Katedra Biochemii
3.1. pobieranie probek do badan laboratoryjnych wg norm. Wykorzystanie metod instrumentalnych w analizie TZ1A_UO07 i Analiz
Analiza zywnosci sktadnikéw zywnosci. Badanie cech surowcow i produktow zywnosciowych, okreslanie przydatnosci TZ1A_U08 |. ,y.
. . . . . . Zywnosci
technologicznej. Metody chromatograficzne — chromatografia adsorpcyjna, podziatlowa, saczenie molekularne TZ1A U09
Ocena sensoryczna. TZ1A_Ul14
TZ1A K04
TZ1A_KO05
TZ1A W01
TZ1A W14
L . . . - . - TZ1A W24
3.2 Podstawy techniki stosowanej do projektowania, prowadzenia i kontroli operacji jednostkowych w 171 A_U 05 Instytut
Ing n.iellr e przetworstwie biosurowcow. Treéci przedmiotu dotycza metrologii w zakresie pomiaréw wielkoscei fizycznych, 171 A_U 10 Technologii
VA .
dst yHien] , charakteryzujacych procesy technologiczne w przetworstwie biosurowcoéw; podstaw termodynamiki technicznej 171 A_U 12 Zywnosci
odsta rocesOw . . . . . LT . .
P o d‘:ch nveh powietrza wilgotnego, pary wodnej, czynnikow chtodniczych, a takze budowy, zasad dziatania i eksploatacji 171 A_U 14 Pochodzenia
P yiny wybranych maszyn i urzadzen stosowanych w przemysle spozywczym. 171 A_K 04 Roslinnego
TZ1A_KO05
TZ1A K06
Woda w zywno$ci, wigzanie wodorowe i1 znaczenie w zywnosci, sktadniki mineralne, makro, mikroelementy, TZ1A WOL
lipidy: charakterystyka, reakcje utleniania, uwodorniania, przemiany termooksydacyjne, wolne rodniki w 171 A_W07 Instytut
33 zywno§ci, przeciwutleniacze — sposob dziatania, sacharydy: monosacharydy, polisacharydy, struktura, reakcje, 171 A_U 05 Technologii
Chemia z lwnos’ci wigzanie glikozydowe, wasciwos$ci funkcjonalne, reakcje termiczne w zywnosci: karmelizacja, reakcja 171 A_U 07 Zywnosci
Y Maillarda, niepozadane zwigzki powstajace w reakcjach termicznych, aminokwasy, wigzanie peptydowe, 171 A_U 08 Pochodzenia
peptydy, biatka, struktura, barwniki, substancje drobnoczasteczkowe o aktywnosci biologicznej, zwigzki 171 A_K 07 Roslinnego
smakowe i zapachowe ZywnosSci. -
Systematyka botaniczna i budowa surowcow roslinnych. Charakterystyka biologiczna, produkcja i znaczenie TZ1A W02
3.4. gospodarcze zbdz, owocow i warzyw, roslin motylkowych i okopowych. Rosliny przyprawowe i oleiste oraz TZ1A W12 Katedra
Surowce specjalne. Produkcja zywca rzeznego i migsa oraz jego spozycie. Klasyfikacja poubojowa tusz zwierzat TZ1A W13 Technologii Miesa
zZywnosciowe rzeznych. Podstawy przemystowej produkeji drobiu i jaj. Sektor mleczarski w Polsce - pozyskiwanie mleka i TZ1A U09 g ¢
wymagania jako$ciowe TZ1A_KO7




TZ1A W04

TZ1A_WO05
o . . . TZ1A_U01
Charakterystyka najwazniejszych grup drobnoustrojow wystepujacych w produktach spozywczych. T71A U05 |Katedra
3.5. Wykorzystanie mikroorganizméw w produkcji zywnosci. Procesy fermentacyjne. Rodzaje mikrobiologicznego 171 A_U 06 |Biotechnologii
Mikrobiologia K psucia. Zrodha skazenia zywnosci. Metody utrwalania zywnos$ci. Toksyny wytwarzane przez bakterie i plesnie. 171 A_U 07 |i Mikrobiologii
zywnosci B Mikrpbiota chor.obotwo'rcz.a przgnosz‘ona przez z:ywnos’é. Bakteryjne zatrucia pokarmowe. Problemy zdrowia 171 A_U 08 |Zywnokci
publicznego zwigzane z mikrobiologia zywnosci. TZ1A_U14
TZ1A_KO03
TZ1A_KO07
Poglebianie umiejetnosci czytania i shuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla
stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego. Rozwijanie zasobu terminologii
specjalistycznej z zakresu odpowiadajacego danemu kierunkowi studiéw. Doskonalenie umiejetnosci
budowania wypowiedzi na tematy zwigzane z danym kierunkiem studiéw. Stosowanie wyrazen potrzebnych do
36 reali.zacji celéow w zakresie interakcji ustnych, obejmyja,cych s.trukFury uzywane do: wy‘raZania‘ i‘uzasadr‘liania TZ1A U03 Studium Jezykow
- o, W swoich pogladéw w sposdb kulturalny, wprowadzania wypowiedzi o charakterze przeciwstawiajacym sie, TZ1A U04
Jezyk obey rozpoczynania oraz podtrzymywania lub konczenia dyskusji. TZ1A U05 Obeych
N: Opanowanie stownictwa z zakresu wiedzy o srodowisku naturalnym i ekologii oraz terminologii dotyczacej -
srodowiska akademickiego i jego problematyki. Doskonalenie umiej¢tnosci czytania i shuchania ze
zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego.
blok Zywieniowy
- A . . . . , TZ1A_W10 o
3.7. Podstawowe zagadnienia z zakresu anatomii i fizjologii cztowieka z uwzglednieniem podziatu na poszczegdlne TZ1A UoL Instytut Zywienia
Anatomia i fizjologia K uktady: komorka, tkanka, narzad; uktad kostny; migsniowy; hormonalny; pokarmowy; oddechowy; uktad 171 A_U 13 Czlowieka
czlowieka wydalniczy; ptciowy; krazenia; krew i limfa. - i Dietetyki

TZ1A_K04




3.8.

Przedmioty do
wyboru

Zywno$¢ minimalnie przetworzona; Mieso w diecie wspdtczesnego cztowieka; Wybrane zwigzki chemiczne w
zywno$ci — chemia i analiza; Jako$¢ wyrobow migsnych — fakty i mity; Wykorzystanie mleka i jego przetworow
w zywieniu zdrowego i chorego cztowieka

TZ1A W02
TZ1A W03
TZ1A_ W05
TZ1A W09
TZ1A W12
TZ1A W13
TZ1A W19
TZ1A W22
TZ1A_U07
TZ1A_U13
TZ1A K04
TZ1A K07

jednostki WNZZ

4.1.

Biochemia
sktadnikéw zywnosci

Biomolekuty budujgce komorki oraz elementy ich struktury i funkcje. Synteza i przemiany biomolekut
komérkowych. Udziat poszczegdlnych zwigzkéw (biatek, kwaséw nukleinowych, cukréw, lipidéw, witamin) w
procesach fizjologicznych. Poréwnanie proceséw katabolicznych i anabolicznych u mikroorganizméw, roslin i
zwierzat oraz czlowieka. Zaktocen metabolizmu a zdrowie cztowieka.

TZ1A W01
TZ1A W11
TZ1A W12
TZ1A_UO1
TZ1A_U05
TZ1A_U08
TZ1A_U09
TZ1A_U10
TZ1A_KO03
TZ1A_K04

Katedra Biochemii
i Analizy
Zywnosci

4.2.

Ogolna technologia
zywno§ci

Podstawowe pojecia i definicje zwigzane z technologig zywnosci. Kierunki i uwarunkowania rozwoju
przemystu spozywczego. Jako$¢ i psucie si¢ zywnosci. Kryteria oceny jakosci zywnosci. Procesy i operacje
podstawowe w technologii zywno$ci. Zasady realizacji i doboru czynno$ci podstawowych. Metody utrwalania
zywnosci oraz ich wplyw na trwatos¢ i bezpieczenstwo zywnosci

TZ1A W02
TZ1A W03
TZ1A W04
TZ1A W09
TZ1A W12
TZ1A W14
TZ1A W15
TZ1A_U05
TZ1A_U07
TZ1A_U08
TZ1A_U10
TZ1A_U14
TZ1A_K04
TZ1A_KO05
TZ1A_KO07

jednostki WNZZ




TZ1A W02

TZ1A_W10
Wprowadzenie do nauki o zywieniu. Trawienie i przyswajanie pokarmu. Przemiana materii i energii. Wartos¢ TZ1A W11 S
4.3. s S . . . Instytut Zywienia
R energetyczna pozywienia. Biatka, weglowodany, ttuszcze, sktadniki mineralne i witaminy w zywieniu. Wartos¢ | TZ1A UO1 .
Podstawy zywienia K ] . . S . . S e Cztowieka
. odzywcza zywnosci, jej wzbogacanie i znakowanie. Normy i planowanie Zywienia. Ocena sposobu zywienia i TZ1A UO5 | . .
czlowieka RO LT i Dietetyki
stanu odzywienia. Dietetyka i epidemiologia zywienia. TZ1A U12
TZ1A_KO03
TZ1A_KO07
TZ1A_WO07
. . . . ] . , C , . TZ1A_W10
44 Podstawy wiedzy o budowie i funkcjonowaniu zmystow cztowieka. Rola zmystow w ocenie jakosci zywnosci, 171 A_U o1
N relacje bodziec- j h ia pok ty. Wykonywanie standardowych ocen - . .
Analiza sensoryczna K ) pereepa a_1, Zachowana poxarmowe a zmysty y yw_ _Wy L, . TZ1A UO05 |jednostki WNZZ
Svwnoded sensorycznych — warunki oraz metody ocen sensorycznych, analityczne i konsumenckie. Dobor i wykonywanie TZ1A U07
yW. . . o . _
ocen sensorycznych produktéw spozywczych oraz ich interpretacja. TZ1A_U09
TZ1A_KO03
Poglebianie umieje¢tnosci czytania i stuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla
stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego. Rozwijanie zasobu terminologii
specjalistycznej z zakresu odpowiadajacego danemu kierunkowi studidow. Rozwijanie umiejg¢tnosci rozumienia i
uczestniczenia w dyskusji na tematy zwigzane z kierunkiem studiow. Rozwijanie umiejetnosci samodzielnej TZ1A_U03 . .
4.5. ) . } L . Studium Jezykow
Tezvk obe o,w pracy nad tekstem fachowym oraz pracy zespotowej nad projektami o tematyce specjalistycznej. TZ1A U04 Obeych
w2y Y 13 N: Rozwijanie zasobu terminologii specjalistycznej z zakresu odpowiadajgcego danemu kierunkowi studiow. TZ1A U05
Doskonalenie umiejetnosci czytania i stuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla
stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego. Rozwijanie umiejetnosei
rozumienia i uczestniczenia w dyskusji na tematy zwigzane z kierunkiem studiow.
blok zywieniowy
L . . . TZ1A W11 |Katedra
4.6. Rozpoznawanie i charakterystyka artykutow zywnosciowych. Wartos¢ odzywczej omawianych produktow. 171 A_W 13 [Technologii
Technologia Charakterystyka towaroznawcza poszczegdlnych grup produktow spozywezych pochodzenia roslinnego i - g . .
. . K . . . .. . L . . TZ1A _UOQ05 |Gastronomicznej
gastronomiczna i zwierzecego. Technologie pozyskiwania i przetwarzania, wtasnosci fizykochemiczne, sensoryczne i - L
towaroznawstwo | mikrobiologiczne a takze parametry jakos$ci i klasyfikacji jakosciowej produkto T21A U09 i Zywnosci
v/ W uktow. . .
g P Y yhikacjt) P TZ1A_K03 |Funkcjonalnej
TZ1A_W14
Procesy jednostkowe wystepujace w technologii zywnosci, ich opis matematyczny oraz prawa dotyczace ruchu | TZ1A_W15 Zaklad Inzvnierii
V2
4.7. ptynow, wymiany ciepla i masy. Zasady operacji jednostkowych stosowanych w procesie przetwarzania TZ1A W24 i Aparatur Y
Inzynieria przemystu K zywnosci (ogrzewanie, chtodzenie i zamrazanie, suszenie). Budowa, dziatanie i podstawy eksploatacji TZ1A_U05 Pr F::m o y
. . . Z u
gastronomicznego wybranych urzadzen stosowanych w przemysle gastronomicznym. Aparatura kontrolno-pomiarowa stosowana | TZ1A _U10 Spos Y 7600
. . . .. . ZyWCZ
w celu wyznaczenia parametrow pracy i zuzycia energii podczas pracy urzadzen gastronomicznych. TZ1A U12 pozy 8

TZ1A_K04




blok technologiczny
TZ1A_W14
TZ1A_W15
Opis i projektowanie procesow i operacji jednostkowych oraz projektowanie aparatury w technologii zywnosci. | TZ1A W24 |Instytut
46 Podstawy mechaniki ptynow; przenikanie ciepta przez przegrody w ustalonym i nieustalonym ruchu ciepta, TZ1A_U01 |Technologii
Inz nieria. lrocesowa K wymienniki ciepta; zageszczanie roztworéw w aparatach wyparnych, proces suszenia biosurowcow; destylacja | TZ1A_U10- |Zywnosci
y P prosta i rektyfikacja cieczy; filtracja zawiesin oraz podstawy projektowania procesow membranowych i ui4 Pochodzenia
ekstrakgji. TZ1A_KO03 [Roslinnego
TZ1A_KO04
TZ1A_KO06
5.1 TZ1A W23 Katedra
. Podstawowe metody pozyskiwania informacji niezb¢dnych do oceny stabilnosci i zdolnosci jakosciowej TZ1A UO1 .
Sterowanie jakoS$cig i , . o . . . Zarzadzania
. procesow produkcyjnych. Metody oraz techniki statystycznego sterowania procesami. Metody wykrywania i TZ1A_U02 L.
optymalizacja K . . a } : . A Jako$cig i
] identyfikacji zmiennos$ci losowych i systematycznych oraz sposoby ich korygowania. W ramach ¢éwiczen — TZ1A U12 . ,
procesow . . . . , Bezpieczenstwem
. trening w zakresie praktycznego stosowania metod statystycznych do oceny proceséw i wyrobow. TZ1A K04 |. L .
produkcyjnych Zywnosci
TZ1A_KO07
TZ1A_WO03
TZ1A_WO04
. . ) . . . C TZ1A_W20
5.2 Higiena produkc;ji i jej znaczenie. Ogdlne wymagania dotyczace zakladow przetworczych i zywieniowych. 171 A_U 03 |Katedra
. . Prawo zywnos$ciowe Unii Europejskiej w aspekcie higieny srodkow spozywczych. Dobra Praktyka Higieniczna. - . .
Bezpieczenstwo i . . . . . . . . A TZ1A UO05 |(Biotechnologii
. .. K Sanitarno-higieniczne badanie wody. Zanieczyszczenie mikrobiologiczne powietrza. Gleba, odpady i $cieki jako o . ..
higiena produkcji . , ., .. L. .. . , . . TZ1A UO07 |i Mikrobiologii
] , . zrodia wtornych zakazen przetwarzanej zywnosci. Mycie i dezynfekcja w przemysle spozywczym. Czlowiek . , .
Zywnosci . L, L, i . L. . .. TZ1A_U08 |Zywnosci
jako zrodlo zakazen w przemysle spozywczym. Metody kontroli higieny produkcji
TZ1A_U14
TZ1A_KO05
TZ1A_KO07
Poglebianie umiejetnosci czytania i stuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okre$lonymi dla
stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego. Rozwijanie zasobu terminologii
specjalistycznej z zakresu odpowiadajacego danemu kierunkowi studidéw. Poznanie terminologii i struktur
gramatycznych zwigzanych z wystapieniami i prezentacjami multimedialnymi. Zdobycie umiejetnosci TZ1A U03
5.3. oW prezentowania i interpretacji danych przedstawionych w formie graficznej. Zdobycie umiejetnosci prezentacji 171 A_U 04 Studium Jezykoéw
Jezyk obcy ' tresci specjalistycznych (np. streszczenia) w formie pisemne;. - Obcych
13 ] - e . . . o . L . . TZ1A_KO02
N: Poglebianie umiejetnosci czytania i stuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okreslonymi dla -
stosownego poziomu Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego. Rozwijanie zasobu terminologii
specjalistycznej z zakresu odpowiadajgcego danemu kierunkowi studiéw. Poznanie terminologii i struktur
gramatycznych zwigzanych z wystapieniami i prezentacjami multimedialnymi.
blok zywieniowy
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TZ1A W02

TZ1A W10
TZ1A W11
TZ1A W23 Instytut Zywienia
5.4. Charakterystyka podstawowego postepowania dietetycznego w zywieniu 0s6b zdrowych z uwzglednieniem ich | TZ1A_UO02 Czhzlwiek:
Podstawy dietetyki stanu fizjologicznego oraz w terapii wybranych jednostek chorobowych. TZ1A U03 | . .
i Dietetyki
TZ1A _U05
TZ1A U07
TZ1A K04
TZ1A K07
TZ1A W02
TZ1A W12
TZ1A W16 Katedra
5.5. Charakterystyka procesow w technologii gastronomicznej. Przechowywanie surowcow, potproduktow. Procesy | TZ1A UO1 ..
. oy . s . . . - Technologii
Technologia obrobki wstepnej 1 metody obrobki cieplnej potraw. Tradycyjne i nowoczesne metody ogrzewania. Przemiany TZ1A _U05 Gastronomicznei
gastronomiczna i thuszczow, bialek, weglowodandw i witamin w produkcji potraw. Produkcja potraw z miesa, z jaj, produktow TZ1A_UO08 i 7vwnodei 1
towaroznawstwo 11 mlecznych i zbozowych, owocow 1 warzyw. Ksztaltowanie smakowitosci potraw. TZ1A U13 T .
Funkcjonalnej
TZ1A U14
TZ1A K04
TZ1A K05
c . . . N . TZ1A W10
Wplyw sposobu zywienia, w tym diet alternatywnych, na zdrowie. Mechanizmy odpowiedzialne za regulacjg¢ 171 A_W 1
5.6 pobierania pokarmu oraz mechanizmy molekularne odpowiedzialne za interakcje pomigdzy genami a 171 A_U 01 Instytut Zywienia
LT zywieniem. Tradycyjne i nowoczesne (aplikacje na telefony) metody oceny sposobu zywienia. Wykorzystanie - Cztowieka
Zywienie czlowieka L . o .. g . s . TZ1A U09 |. . .
norm zywienia i tabel sktadu i warto$ci odzywczej zywno$ci w planowaniu i ocenie zywienia. Wzbogacanie i TZ1A KO4 i Dietetyki
suplementacja. TZlA:KOS
TZ1A_WO03
TZ1A_WO06
5.7. Narzedzia zapewnienia bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej zywnos$ci. Regulacje prawne w zakresie TZ1A W20 Katedra
Systemy zapewnienia HACCP/GMP/GHP. Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej. Wymagania TZ1A W21 Zarzadzania
jakosci 1 sanitarne dla produkcji Zywnosci i zywienia zbiorowego oraz higieny personelu. Wdrazanie TZ1A _U03 Jakozci ;
bezpieczenstwa GMP/GHP/HACCP. Korzysci z wdrozenia systeméw HACCP/GMP/GHP. Ksigga HACCP. Dokumenty - TZ1A_U05 . 2 ,
. L .. .. . L. L. e, Bezpieczenstwem
Zywnosci w opracowanie i wdrazanie. Kontrola sanitarna zaktadow zywnosciowych. Systemy zapewnienia jakosci: QACP, TZ1A _U07 Fvwnodei
gastronomii GLP, RASFF. Tz1A U4 |V
TZ1A K04
TZ1A KO7

blok technologiczny
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5.4.
Przetworstwo
surowcow roslinnych

Procesy technologiczne, operacje jednostkowe w przemysle fermentacyjnym, owocowo-warzywnym i
zbozowym. Wskazanie metod biologicznego utrwalania zywnosci z wykorzystaniem enzymow,
mikroorganizmoéow. Studenci pozyskajg umiejetnosci kojarzenia wpltywu cech surowca, stosowanych dodatkow i
parametrOw procesu technologicznego na jako$¢ produktu, jego cechy sensoryczne i zywieniowe. Podstawowe
metody oceny jakosci potproduktow i produktéw finalnych.

TZ1A W03
TZ1A W05
TZ1A W12
TZ1A W13
TZ1A W15
TZ1A W16
TZ1A W17
TZ1A_U05
TZ1A_U07-
uo09
TZ1A_KO3-
K06

jednostki WNZZ

5.5.
Przetworstwo
SUrowcow
zwierzecych

Technologia uboju $win, bydta, drobiu oraz wady miesa i polepszenie jakosci migsa. Systematyka i podstawy
produkcji wyrobow migsnych, maszyny i urzadzenia stosowane w przetworstwie migsa. Produkcja jajczarska i
przetworstwo jaj, budowa i wtasciwos$ci funkcjonalne jaja kurzego. Technologie produkceji mleka spozywczego
i $mietanki oraz wyrobé6w mlecznych.

TZ1A W03
TZ1A W04
TZ1A W05
TZ1A W17
TZ1A_U07
TZ1A_U08
TZ1A_U014
TZ1A_KO03
TZ1A_K04

jednostki WNZZ

5.6.
Przedmioty do
wyboru

Zywno$¢ wygodna z udziatlem surowcow pochodzenia zwierzecego; Winoznawstwo i piwoznawstwo;
Nowoczesne metody analityczne w laboratorium przemyshu spoz.; Zarzadzanie pomystami w przedsiebiorstwie;
Wykorzystanie mleka i jego przetworéw w zywieniu zdrowego i chorego cztowieka

TZ1A W01
TZ1A W02
TZ1A_ W05
TZ1A W12
TZ1A W14
TZ1A W15
TZ1A W22
TZ1A_U02
TZ1A_U07
TZ1A_K04

jednostki WNZZ
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TZ1A_WO05

TZ1A W18
. . . . A . . . TZ1A U02
6.1 Kategorie, etapy i metodami projektowania nowych produktow zywnoSciowych. Technologiczne ksztattowanie 171 A_U 03 Instytut
. . cech sensorycznych i wartoéci zywieniowych produktow. Badania marketingowe jako narzedzie do zbierania - Technologii
Zasady projektowania . . .. L . ) TZ1A U05 |. L.
produktow 1.nformac41 o rynku produkton zyw?oscwwych. -ReahzaCJa kfeatyyvny(?h pomyslow na nowe produkty TZ1A U13 Zywnosci .
. L. zywnosciowe — przygotowanie projektu w formie prezentacji audio-wizualnej lub gotowego produktu wraz z - Pochodzenia
zywnosciowych oceng sensoryczng T21A_U14 Roslinnego
TZ1A K03
TZ1A K06
TZ1A K07
TZ1A W04
Ogolna charakterystyka trucizn i zatrué¢. Metabolizm i mechanizmy dziatania trucizn. Zatrucia i zakazenia TZ1A W08
6.2. drobnoustrojami, Jady bakteryjn. Choroby zakazne i pasozytnicze odzwierzgce. Zatrucia grzybami i TZ1A UO1 |Instytut Zywienia
Toksykologia mikotoksynami. Trucizny naturalne pochodzenia roslinnego i zwierzecego, Toksykologia pestycydow, TZ1A _U05 |Cziowiecka
Zywnosci azotandw, metali i metaloidow, zwigzkow polichlorowych, WWA. Substancje szkodliwe podczas przetwarzania| TZ1A UO08 |i Dietetyki
i przechowywania zywnosci, Substancje dodatkowe, Toksykologia srodkéw uzalezniajacych. TZ1A_KO05
TZ1A K07
TZ1A W01
6.3. . o . L . TZ1A W02 Katedra Ekonomii
. Zasady prowadzenia matego przedsigbiorstwa. Znaczenie matych firm w gospodarce. Warunki, ktore nalezy TZ1A W22 |. = . .
Zasady prowadzenia . . . o L L : . i Polityki
malego uwzgle;dnle{c po_dejmujz}c decyzj¢ o utworzeniu i rozpoczeciu dziatalno$ci oraz wybrane elementy zwigzane z jej | TZ1A _UO1 Gospodarcze]
przedsiebiorstw prowadzeniem i rozwojem. TZ1A _UO03 w Agrobiznesie
TZ1A U05
TZ1A K06
TZ1A W23
6.4. Zasady przygotowania prezentacji multimedialnej. Umiejetno$¢ korzystania z literatury, zasobow TZ1A W25
Seminarium bibliotecznych i baz internetowych. Przygotowanie pisemnego opracowania (pracy seminaryjnej) na wybrany TZ1A_U02 |jednostki WNZZ
problemowe 1 temat, zgodnie z wyborem grupy seminaryjnej. TZ1A_U03
TZ1A KO3
Zapoznanie studenta z profilem produkcyjnym i specyfika wybranego zaktadu przemystu Isiﬁ_wgg
spozywczego/zywienia zbiorowego, nabycie informacji/wiedzy praktycznej z zakresu zaplecza surowcowego T71 A_W 05
6.5. zaktadu wybranej branzy, jego wyposazenia technicznego oraz przyswojenie umiej¢tnosci praktycznych z T71 A_W 16 |jednostki WNZZ
Praktyka (4 tygodnie) zakresu przetworstwa i ekspedycji produktéw pochodzenia roslinnego i/lub zwierzecego. Zapoznanie sie 171 A_U 07
zakresem, zasadami i kierunkami kontroli ich jakosci oraz/lub praktyczne uczestniczenie w pracach 171 A_U 12
laboratorium kontrolno-badawczego TZ1A KoL

blok zywieniowy
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TZ1A W11

Planowanie dziatan w ramach edukacji zywieniowej na podstawie analizy zwyczajow i bledow zywieniowych -'Ilizzllﬁ_VL\Jlgf .
6.6. Polakow oraz ich konsekwencji zdrowotnych a takze biorac pod uwage determinanty zachowan zywieniowych 171 A_U 03 Instytut Zywienia
L. oraz strategie stosowane w motywowaniu do zmian zachowan zywieniowych. Planowanie nauczania wiedzy - Cztowieka
Edukacja zywieniowa e . , ., . . ., TZ1A_U05 |. . .
zywieniowe]j wraz z praktyka tworzenia konspektow zaje¢ dydaktycznych i prowadzeniem zajec. TZ1A Ul4 i Dietetyki
Przygotowywanie materialdow edukacyjnych. Krytyczna ocena istniejacych kampanii edukacyjnych. 171 A_K 04
TZ1A_KO05
TZ1A_WO02
TZ1A_WO05
TZ1A_WO09
TZ1A_W12
TZ1A_W14
. . . . S i . . TZ1A_W15
6.7, Rozwdj te(‘jhnologu Przemys.iowej produkcji potra.w w Polsce i na $wiecie - c.zynnlkl Warur?lfujqce rozwoj. 171 A_W 19 Katedra )
Przemystowa Technologia potraw i sktadnikow p(?traw odwodnionych. Systemy technologiczne produkcji potraw 171 A_U 01 Technologl.l -
orodukeja i chtodzonych i mrozonych. Restytucja potraw. Produkcja potraw utrwalanych przez apertyzacj¢; aseptyczne 171 A_U 05 Qgstronomlcznej
. pakowanie. Systemy pakowania, materiaty i opakowania gotowych potraw. Dodatki funkcjonalne w - i Zywnosci
dystrybucja potraw ; . . . o TZ1A_U07 . .
przemystowej produkcji potraw — emulgatory, hydrokoloidy, stabilizatory, zagestniki, aromaty. TZ1A U08 Funkcjonalnej
TZ1A_U13
TZ1A_U14
TZ1A_KO03-
K05
TZ1A_KO07
blok technologiczny
TZ1A_WO01
TZ1A_WO09
. . . . L. TZ1A_W13
6.6. Procesy zachodzace w zywnosci podczas przechowywania, metody przedtuzania trwato$ci zywnosci oraz rola 171 A_W 19 Instytut )
. . opakowania w przechowalnictwie. Znakowanie opakowan zywnos$ci w $§wietle prawa krajowego i UE - kody - Technologii
Przechowalnictwo i . . - Lo , . TZ1A_UO04 |. L
opakowalnictwo kreskowe. POdStaWO.VVG funkcje opakowan zywnoSci. Zasady dobor'u' odpowiednich op'flkowan 40 pal(.owanla 171 A_U 07 Zywnosci .
zywnokci produktow zywnosciowych Materiaty wykorzystywane do produkcji opakowan (rodzaje, wtasciwosci 171 A_U 08 Pochodzenia
fizykochemiczne, zastosowanie do pakowania produktéw zywnos$ciowych). - Roslinnego
TZ1A_U14
TZ1A_KO04
TZ1A_KO07
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TZ1A_WO03

TZ1A W06
TZ1A W08
TZ1A W20
6.7. TZ1A W21
Systemy zapewnienia TZlA_UOZ Katedra
y 'Zkos’F::i ; Charakterystyka rozwiagzan systemowych, tj. Dobrych Praktyk i systemu HACCP w celu panowania nad 171 A_U 05 Zarzadzania
] . , 7 zagrozeniami pojawiajacymi si¢ w trakcie produkcji Zywnosci, oraz standardéw zapewnienia jakosci z serii - JakoScig i
bezpieczefistwa ISO. Metodyka przygotowania dokumentow systemow jakosci GMP/HACCP T21A Uo7 Bezpieczenstwem
zywno$ci w produkcji ' yKaprzyg ¥ ] ’ TZ1A U08 7 vfnos’ci
przemystowe;. TZ1A U13 Y
TZ1A Ul14
TZ1A K04
TZ1A K05
TZ1A K07
TZ1A W10
. . . .. . TZ1A W12 |Katedra
7.1. Analiza czynnikéw wpltywajacych na warto$é zywieniowa produktéw zywnosciowych poddanych wybranym 171 A_W 16 |Technologii
Zywieniowa ocena zabiegom technologicznym. Wptyw analizowanych proceséw przetworczych zywnosci na warto$¢ odzywczg - g . .
. 4 . ; , o e . TZ1A_U05 |Gastronomicznej
procesOw biatek, thuszczow, weglowodandw, witamin i sktadnikow mineralnych. Pozytywny i negatywny wptyw - L.
rzetworczych omawianych proceséw technologicznych TZLA U7 i Zywnosci
przetworezy wianychip W gleznych. TZ1A_KO03 |Funkcjonalngj
TZ1A K04
. . TZ1A W23
79 Zasady przygotowania prezentacji i opracowan naukowych, z wykorzystaniem literatury o charakterze 171 A_W o5
Seminarium 4 przeglqdowym 1 _eksperymentalnym. Nabywanie umlethr%osc_l krytycznego podejs_c1a do roznych erfiel_ TZ1A_U02 |jednostki WNZZ
literaturowych i internetowych baz danych. Przygotowanie pisemnego opracowania (pracy seminaryjnej) na -
problemowe 2 brany temat, zgodnie z wyborem grupy seminaryjnej TZ1A_U03
wy y w4 wy grupy yInej. TZ1A_ K03
. Student posiada umiejetnosci przygotowania prezentacji, wygtaszania referatu i dyskutowania na zadany temat. | TZ1A_UO1
Przygotowanie do .. S . . o L . .
. 15 Opanowanie wiedzy i umiejetnosci syntetycznego i problemowego podejscia do tresci programowych, TZ1A U03 |jednostki WNZZ
egzaminu tanowiacych podstawe zagadnien egzaminacyjnych, zgodnie z kierunkiem i blokiem tematycznym studiéw TZ1A K02
inzynierskiego S acyehp ¢ zag g yjnyeh, zg yezny . _

blok zZywieniowy
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TZ1A_WO03
TZ1A_W13
74 TZ1A_W16
Techno.lo. iczne Charakterystyka zakltadow gastronomicznych. Etapy projektowania. Struktura funkcjonalna. Procesy TZ1A_W21 |Katedra
. g . technologiczne w produkcji gastronomicznej. Dzial magazynowy i produkcyjny. Dobdr urzadzen i sprzetu TZ1A_U02 |Technologii
rojektowanie
P Jroces()w drobnego. Stanowisko robocze. Zatrudnienie w zaktadach gastronomicznych. Obstuga konsumenta i systemy TZ1A_U05 |Gastronomicznej
ro;)ukc inveh w dystrybucji potraw. Proces inwestycyjny. Systemy kontroli jakosci w gastronomii. Wymagania san-hig i BHP TZ1A _U10 |i Zywnosci
P yiny .. dla gastronomii. Wytyczne branzowe dla opracowania projektu technologicznego. TZ1A U13 [Funkcjonalnej
gastronomii TZ1A K04
TZ1A_KO05
TZ1A_KO07
blok technologiczny
7.4. TZ1A_W14
Technologiczn . . L ) . TZ1A W2
eC. ologic . ¢ Projektowanie, modernizacja lub budowa nowego zaktadu przemystu spozywczego. Proces inwestycyjny. W20
projektowanie . . L . f . - . TZ1A W23
Focesd Bilans materiatowy. Dobdr i wydajnos¢ urzadzen. Zapotrzebowanie czynnikoéw energetycznych. Funkcjonalny TZ1A U08 Katedra
P oW uktad zakladu. Bezpieczenstwo zaktadu i pracownikéw. Zaplecze socjalne. Przestrzenny plan - Technologii Migsa
produkeyjnych w zagospodarowania terenu zaktadu TZ1A Ulo
zaktadach przemystu S ' TZ1A_KO04
SpozZ. TZ1A_KO05
! Litera (A, B, C,...) oznacza jeden z przedmiotéw do wyboru.
2 Kategorie przedmiotu: K — kierunkowy, W — do wyboru, O — ogélnouczelniany, H — z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spolecznych.
8 Numer przedmiotu na studiach niestacjonarnych (jesli jest realizowany w innym semestrze niz na studiach stacjonarnych).
3. Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia si¢ osiagnietych przez studenta w trakcie calego cyklu ksztalcenia
Symbol Kierunkowe efekty uczenia sie* Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia sig

WIEDZA — absolwent zna i rozumie:

wiedze w zakresie matematyki, fizyki, chemii ogolnej i organicznej, biologii i
TZ1A W01 |biochemii, wiedze ekonomiczna, prawng i spoteczng dostosowang do nauk o zywnosci
1 zywieniu

pisemne kolokwia,
egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach

wspolczesne problemy przetworstwa zywnosci i zywienia cztowieka, a takze
TZ1A W02 |funkcjonowanie rynku zywnosci i ustug zywieniowych oraz rolg i znaczenie
srodowiska przyrodniczego, jego zagrozenia i ochrong w spoteczenstwie globalnym

pisemne kolokwia,
egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach

TZ1A_WO03

zasady stosowane w przetworstwie zywnosci, dzigki ktorym produkt jest bezpieczny  [pisemne kolokwia,
dla konsumenta

egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
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wiasciwosci typowych patogenow i mikroorganizméw powodujacych psucie si¢

ocena wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu

TZ1A W04 |zywnosci, ich najczgstsze pochodzenie 1 warunki, w ktorych nastgpuje ich rozwoj oraz |omawianego materialu na ¢wiczeniach laboratoryjnych,
znaczenie mikrobiologii ZywnoS$ci w problemach zdrowia publicznego egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
zasady 1 ograniczenia zwigzane z utrwalaniem zywnosci (np. wplyw temperatury, pH, |sprawozdanie pisemne z wykonanych ¢wiczen, ocena wykonanych ¢wiczen
TZ1A WO5 aw, ,,teoria ptotkow”, opakowanie) oraz wptyw metod utrwalania (np. pasteryzacja, laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na
- peklowanie, solenie, kiszenie) na mikroorganizmy wystepujace w Zywnosci i ich ¢wiczeniach laboratoryjnych,
wplyw na trwato$¢ i bezpieczenstwo zywnosci egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
TZ1A W06 zasady zarzadzania jakoscig zywno$ci na podstawie norm i przepisdéw prawa krajowego|pisemne kolokwia,
- i miedzynarodowego egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
sprawozdanie pisemne z wykonanych ¢wiczen, ocena wykonanych ¢wiczen
o . . . . laboratoryjnych, dyskusja, pi kolokwi kr i teriat
TZ1A W07 |podstawowe techniki analizy instrumentalnej i sensorycznej zywnosci ’a .ora Omnyc yS ?Ja pIseriiie ofokwla z zakiest omawiancgo Materialu ia
¢wiczeniach laboratoryjnych,
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
chemiczne i biologiczne skazenie zywnoS$ci oraz zagrozenie dla zdrowia ze strony ocena wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu
TZ1A W08 |substancji obcych, w tym dodatkéw do zywnosci i zwiazkow szkodliwych omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych,
powstajacych podczas przetwarzania zywnos$ci egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
. . . . k h ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pi kolokwi kr
glowne reakcje chemiczne, od ktorych zalezy trwato$¢ przechowalnicza zywnosci 1 zna ocena WyKonanye _cw1czef1 ? ora. OTVIIYER, €Y .LIS]a piseiiie kofofwla z zakresu
TZ1A W09 . . omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych,
sposoby ich kontroli . , ., .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
. .. . . . . . . . sprawozdanie pisemne k h ¢wiczen, k h éwiczen
wiedze¢ o budowie i funkcjonowaniu organizmu cztowieka, jak rowniez znaczenie P . P zwy orlla?yc cwIcZEn, oeeha WyRONanyeh ewiczen
TZ1A W10 |, . °. .. o, . . L laboratoryjnych, dyskusja wynikow,
zywienia oraz energii i sktadnikoéw pokarmowych w jego prawidtowym dziataniu . ; C .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
. . . . . sprawozdanie pisemne ki h ¢wiczen, ki h éwiczen
role sktadnikow odzywczych w utrzymaniu zdrowia czlowieka i wptyw spozywanych P . P 2 Wy'onanyeh Swiczel, 0eenia wykonanye cw1czer.1
, S . o laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na
TZ1A_W11 |produktoéw na stan odzywienia oraz zasady racjonalnego zZywienia réznych grup . . .
ludnosci 1 sposoby jego oceny na poziomie indywidualnym i populacyjnym éwiczeniach laboratoryjnych,
u z widu u . , ., .
P YIc8 yrnap 4 ViR L popriacyJiy egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
ocena wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych, sprawozdanie pisemne z ¢wiczen,
TZ1A W12 wplyw procesow technologicznych na zachowanie sktadnikow odzywczych dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na ¢wiczeniach
- przetwarzanych produktow laboratoryjnych,
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
. . . . dani jec t h, dyskusja, pi kolokwi k i
TZ1A W13 rodzaje i zrodta surowcow stosowanych w przetworstwie zywnos$ci oraz sposoby ich f;?ﬁi?uitzii?zﬁiaif?owyc YSKUSJa, piseinfic kolokwla z zakresh omawlancgo

traktowania w czasie transportu i magazynowania

egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
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procesy jednostkowe stosowane w przetworstwie zywno$ci migdzy innymi

sprawozdanie pisemne z ¢wiczen, ocena wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych,
dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na ¢wiczeniach

TZ1A_W14 , . . . -
- podstawowe prawa dotyczace ruchu ptyndow, wymiany ciepla i masy laboratoryjnych,
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
. . k h éwiczen laboratoryjnych, dyskusja, pisesmne kolokwia z zakresu
zasady gtéwnych operacji jednostkowych stosowanych w procesach przetwarzania ocena .wy onanye .cw1czef1 ? ora' orny Y . 13, P
TZ1A W15 |, .. . . . ) omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych,
zywnosci (np. chtodzenie, zamrazanie, suszenie, odparowanie, procesy membranowe) . , ., .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
sprawozdanie pisemne z wykonanych ¢wiczen, ocena wykonanych ¢wiczen
TZ1A W16 procesy i efekty przetwarzania surowcow roslinnych i zwierzecych w przemysle laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na
- spozywczym i gastronomii ¢wiczeniach laboratoryjnych,
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wykladach
. . . . k h ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pi kolokwi kr
zasady wytwarzania fermentowanych produktow zywnosciowych i wykorzystania ocena 'wy onanye .CchzeP ? ora. OTYIRYER, €Y .USJa piseiiie kofofwla z zakresu
TZ1A W17 , ... L. omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych,
enzymoéw w produkcji zywnosci . , ., .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
. . . rzygotowanie prezentacji na zadany temat, dyskusja, ocena sensoryczna
TZ1A W18 lfluczo?vs? zasady i praktyki stosowane dla opracowywania nowych produktow gpr);gowanego Sro duktu,J y ySKU) y
zywnoS$ciowych . . ., .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
. . . . . dani jec t h, dyskusja, pi kolokwi kr i
charakterystyke i whasciwosci opakowan dla produktow zywnos$ciowych i umie spraw.o 2 ama’z .ZaJ QC. CrENoWYEH, CySKUSa, pISCie RoToRwla 2 zakiest omawlancgo
TZ1A W19 . materialu na ¢wiczeniach,
dobierac je do danego produktu . , ., .
egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
podstawy.higieny produkcji i.zasady m.ycia i de.zynfekcji apa’ra.t(')w i pomieszcze.ﬁ pisemne kolokwia,
TZ1A W20 |produkcyjnych oraz zasady uzytkowania wody i gospodarki §ciekami w zaktadzie . i . . )
.. L. egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
przetwarzania zywno$ci
podstawowe przepisy i wymagania ustawowe oraz krajowe i miedzynarodowe
TZ1A W21 organizacje odpowiedzialne za jako$¢ i bezpieczenstwo produkcji zywnosci i jej pisemne kolokwia,
- wprowadzania na rynek oraz identyfikuje gldwne przepisy prawa, ktére maja wptyw na |egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
dany proces wytwarzania zywnos$ci oraz zdrowie publiczne
N . . pisemne kolokwia,
TZ1A_W22 dst dst d 1 dsigbiorst
- podstawy prawne, Orgatlizacle 1 podstawy zatzafzania maltym przedsighlotstwein egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
te.chniki i narzedzia informjatyczne, migdzy inr.l.ymi zasady grafiki i'nZynierskiej, ‘ pisernne kolokwia,
TZ1A W23 |niezbedne do przygotowania tekstu, prezentacji, arkusza kalkulacyjnego w zakresie cozamin koficowy obeimuiacy zacadnienia omawiane na wvktadach
niezbednym dla kierunku ksztalcenia & y obejmujacy zag WY
TZ1A W24 podstawowa budowg i zasady eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w pisemne kolokwia,

przetworstwie zywnosci 1 gastronomii

egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
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podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa

pisemne kolokwia,

TZ1A W25 autorskiego i potrafi korzysta¢ z zasoboéw informacji patentowe;j egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na wyktadach
TZ1A_W26 |potrzeby kultury fizycznej i uprawiania sportu sprawdzian umiej¢tnosci
UMIEJETNOSCI — absolwent potrafi:
TZ1A U0l wykorzysta¢ posiadang wiedze¢ do rozwigzania problemu badawczego z zakresu ocena indywidualnych raportéw z ¢wiczen laboratoryjnych, ocena kolokwidow, ocena
- zywnosci 1 zywienia, opracowa¢ wyniki i syntetycznie przedstawi¢ wnioski aktywnosci w czasie wykonywania zadan problemowych
stosowa¢ podstawowe technologie informatyczne w zakresie pozyskiwania i ocena indywidualnych raportéw z ¢wiczen, ocena kolokwidéw, ocena aktywnosci w
TZ1A_U02 |przetwarzania informacji, obliczen statystycznych i inzynierskich, grafiki czasie wykonywania zadan problemowych, ocena indywidualnych prezentacji, ocena

komputerowej i prezentacji audiowizualnych

umiejetnosci stosowania technik statystycznych w analizie wynikow

przygotowaé wystgpienia ustne i opracowaé typowe prace pisemne w jezyku polskim i
jezyku obcym, uznawanym za podstawowy dla nauki o zywnosci i Zywieniu, dotyczace

ocena indywidualnych prezentacji, prac pisemnych, ocena aktywnosci w czasie

TZ1A UO03 . . . .. ) wykonywania zadan problemowych, ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z
- zagadnien szczegotowych, pochodzacych z réznych zrodet i informacji, dokonaé y yw , P y JQ.. Y . ! )
. . . . .. , . .. roéznych zroédet, ocena aktywnosci podczas dyskusji problemowe;j
krytycznej oceny i analizy tych informacji, bra¢ udziat w dyskusji
postugiwac si¢ jezykiem obcym w zakresie nauki o Zzywnosci i zywieniu, zgodnie z
TZ1A U04 |wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia [ocena dyskusji i aktywnosci podczas zajeé, pisemny egzamin testowy
Jezykowego
planowac i organizowac¢ prace¢ indywidualng oraz w zespole, jak rowniez wspotdziataé
TZ1A _UQ5 |z innymi w grupie w ramach zespotoéw takze interdyscyplinarnych, jest $wiadomy ocena indywidualnej organizacji pracy na ¢wiczeniach, ocena wspotdziatania z grupg
odpowiedzialno$ci za wspoélnie realizowane zadania
. — . . . . ocena indywidualnych raportéw z ¢wiczen, ocena kolokwidw, ocena aktywnos$ci
wykry¢ i okresli¢ liczebno$é typowych mikroorganizméw powodujacych psucie si¢ . FWICH y p, Wz oWz ) ,W W . y W
TZ1A U06 |, - . . czasie wykonywania zadan problemowych, ocena umiejetnosci stosowania technik
zywnosci, a takze patogendw i ich toksyn .. o
statystycznych w analizie wynikow
wskaza¢ potencjalne, krytyczne punkty kontrolne w wybranym procesie ocena indywidualnych raportow z ¢wiczen laboratoryjnych, ocena kolokwiow, ocena
TZ1A _UQ7 |produkcyjnym, wybraé i zastosowaé odpowiednig metod¢ analizy w celu rozwigzania |aktywnoS$ci w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena umiegjgtnosci podjgcia
okreslonego problemu zwigzanego z zywnoscia i zywieniem dyskusji w analizie uzyskanych wynikow
ostugiwac sie podstawowym sprzetem laboratoryjnym, jak i przygotowac probki do . . . . .
p u’g W ‘Q P W Wy 'p ze i ny J, p Zygotow .p ocena indywidualnych raportow z ¢wiczen laboratoryjnych, ocena kolokwiow, ocena
TZ1A U08 |badan zgodnie z zasadami analizy, stosowa¢ zasady bezpieczenstwa pracy i dobrych . ; . ,
) ) . . aktywno$ci w czasie wykonywania zadan problemowych
praktyk w laboratorium analitycznym i w zaktadzie przemystowym
wykona¢ ogo6lng analiz¢ sktadu i podstawowych cech fizycznych, oceni¢ wlasciwosci
TZ1A U09 sensoryczne produktu zywnosciowego, jak i dokona¢ analizy zawarto$ci wybranych ocena indywidualnych raportow z ¢wiczen, ocena kolokwiow, ocena aktywnosci w
- zanieczyszczen chemicznych w zywnosci oraz rzetelnie informowac spoleczenstwo o  |czasie wykonywania zadan problemowych, ocena indywidualnych prezentacji,
jakosci zywnosci i zasadach prawidlowego zywienia
., . . . 1 . . ocena indywidualnych raportéw z ¢wiczen, ocena kolokwidéw, ocena aktywnosci w
sporzadzi¢, opisa¢ liczbowo i przeanalizowa¢ bilans materiatowy i energetyczny . : , . . ..
TZ1A _U10 czasie wykonywania zadan problemowych, ocena indywidualnych prezentacji, ocena

wskazanego procesu przetwarzania zywnosci

umiejetnosci stosowania technik statystycznych w analizie wynikow
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TZ1A U1l |stosowac zasady rachunkowosci i dokumentowania procesow gospodarczych ocena indywidualnych raportéw z ¢wiczen
TZ1A U12 |uzytkowa¢ aparatur¢ kontrolno-pomiarowa stosowang w procesach przemystowych ocena aktywnoS$ci w rozwigzywaniu problemu badawczego
sformutowac zadanie inzynierskie o charakterze praktycznym dotyczace
funkcj i dsigbiorst dukuj 7 S¢ lub zaktadu Zywieni . . . e ., .
I? clonowania p reeasic .10rs Wa pro ujqceg ° zyvx’/n.o 5¢ b zaicad zy.v.v.lenla ocena indywidualnych raportow z ¢wiczen, ocena kolokwiow, ocena aktywnosci w
TZ1A _U13 |zbiorowego, projektowania nowego produktu zywnosciowego, technologii jego . : , . . ..
s, . C L . .|czasie wykonywania zadan problemowych, ocena indywidualnych prezentacji
wytwarzania i dzialan marketingowych oraz zarzadzania jako$cig produktu i systemami
zywienia zbiorowego
samodzielnie planowac¢ ciagte doksztatcanie si¢ i podnoszenie kwalifikacji . . . . - L g g
C . o . e, , . ocena indywidualnych prac pisemnych, prezentacji, ocena umiejetnosci wspétdziatania
TZ1A _Ul4 |zawodowych jak rowniez dostrzec roznice pomigdzy mozliwoscia bezposredniego . . .
e , . . .. ) ) w zespole, pozyskiwania informacji
zatrudnienia po ukonczeniu studiéw I stopnia i kontynuowaniem ksztatcenia
TZ1A U15 [stosowaé podstawowe formy treningu fizycznego ocena indywidualnej sprawnosci fizycznej
KOMPETENCJE SPOLECZNE — absolwent jest gotow do:
T71A KO1 zawodu poprzez odbycie programowej praktyki przemystowe;j, zaje¢ terenowych i ocena umiej¢tnosci dyskusji, aktywno$ci podczas zajeé terenowych, ocena
- kontaktow z absolwentami indywidualnych sprawozdan
. . .. . . . iejetnosci dyskutowania na zadany temat, idk Sci
TZ1A K02 |krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci 9cena umiee ,nOSCI ys. o .. Y ocena prawitiowosel
interpretowania pozyskiwanych tresci
. L . . , . ocena umiej¢tnosci dyskutowania na zadany temat, ocena prawidlowosci
uznawania znaczenia wiedzy w rozwiazywaniu probleméw poznawczych i . . . , . L . .
) .. ) ) .. , interpretowania pozyskiwanych tresci, ocena trafnosci rozwigzywania problemu
TZ1A_KO03 |praktycznych z zakresu zywnosci i Zywienia oraz zasi¢gania opinii ekspertow w . L. . .. , . )
L . . . badawczego 1 umiejetnosci korzystania z opinii ekspertow w rozwigzaniu problemu
przypadku trudnos$ci z samodzielnym rozwigzaniem problemu
badawczego
T71A K04 przestrzegania etyki zawodowej w produkcji zywnosci wysokiej jakosci, ksztaltowania |ocena umiejetnosci dyskusji, aktywno$ci podczas zaje¢, ocena indywidualnej pracy w
- zdrowego modelu zywienia i stylu zycia oraz stanu $§rodowiska naturalnego laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej
CL . L . iejetnosci dyskusji, akt Sci pod indywidualnej
TZ1A_KO05 |odpowiedzialnos$ci za higieng i bezpieczenstwo pracy wiasnej i innych oeend um.lew Hoser &ys u§31 E{. yWhosel pocezas .zajc;c ocena IAywictaine) pracy w
laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej
TZ1A_KO06 |myslenia i dziatania w sposob przedsiebiorezy ocena um.iej gtnosci dyskuéji, eﬂdywnos’ci podczas .zaj ¢¢, ocena indywidualnej pracy w
laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej
TZ1A KO7 informowania spoteczenstwa o dzialaniach na rzecz produkcji zdrowej zywnosci i ocena umiejetnosci dyskusji, aktywno$ci podczas zajeé, ocena indywidualnych prac
- zasad zdrowego zywienia pisemnych i prezentacji

4 okreslone w sposob odpowiadajgcy charakterystykom drugiego stopnia dla kwalifikacji na poziomie odpowiednio 6 lub 7 Polskiej Ramy Kwalifikacji (zatgcznik do rozporzqdzenia Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji; Dz. U.,

poz. 2218)

4. Wymiar, zasady i forme¢ odbywania praktyk zawodowych
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Celem przedmiotu jest zapoznanie studenta z profilem produkcyjnym i specyfika wybranego zaktadu produkcyjnego przemystu spozywczego/zywienia zbiorowego, nabycie informacji/wiedzy
praktycznej z zakresu zaplecza surowcowego zakladu wybranej branzy, jego wyposazenia technicznego oraz przyswojenie umieje¢tnosci praktycznych z zakresu przetworstwa i ekspedycji
produktéw pochodzenia roslinnego i/lub zwierzecego. Zapoznanie si¢ zakresem, zasadami i kierunkami kontroli ich jako$ci oraz/lub praktyczne uczestniczenie w pracach laboratorium kontrolno-
badawczego

W trakcie odbywania praktyki student uczestniczy w procesach produkcyjnych, ekspedycyjnych i kontrolnych oraz obstugi maszyn i urzadzen przetwoérczych w zakresie zawartym w Ramowym
Programie Praktyk i okreslonym przez kierownictwo zaktadu. Wykonuje analizy laboratoryjne lub asystuje przy nich. Podczas odbywania praktyki zawodowej student kieruje si¢ Ramowym
programem praktyk dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka i prowadzi Dziennik praktyk.

Po odbyciu praktyki nastgpuje jej zaliczenie u koordynatora praktyk na podstawie skompletowanych dokumentow: wypetnionego Dziennika praktyk, zawierajacego jednostronicowe sprawozdanie
z odbycia praktyki i opini¢ zaktadowego opiekuna praktyk, 1 egzemplarza Umowy o organizacj¢ studenckiej praktyki zawodowej wraz z Ramowym programem praktyk oraz rozmowy
zaliczeniowej w terminie, podanym przez koordynatora praktyk w Terminarzu praktyki zawodowe;j.

5. Praca dyplomowa
Program studiow I stopnia na kierunku Technologia zywno$ci i zywienie cztowieka nie uwzglednia obowiazku przygotowania i ztozenia pracy dyplomowej inzynierskie;j.
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Zalacznik nr 2 do uchwaly
nr 348/2019 Senatu UPP
Program studiéw

1. Ogélna charakterystyka studiéw

Nazwa kierunku studiéw: technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka

Poziom ksztatcenia: studia drugiego stopnia Klasyfikacja ISCED-F 2013: 0721

Profil ksztalcenia: ogélnoakademicki Tytut zawodowy nadawany absolwentom: magister inzynier

Forma studiow: stacjonarne / niestacjonarne (S/N) Liczba punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiow: 94

Liczba semestrow: 3 Laczna liczba godzin zorganizowanych zaje¢ dydaktycznych: 815 /515 (S/N)

Przyporzadkowanie kierunku studiéw do dyscyplin i okreslenie procentowego udziatu liczby punktéw ECTS: technologia ZywnoS$ci i Zywienia

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé¢ w ramach zaj¢¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich
lub innych oséb prowadzacych zajecia: 47126 (S/N)
Liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zaj¢é¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych: 5
Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana przedmiotom do wyboru: 49/ 43 (S/N)
Liczba punktow ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym oraz liczba godzin praktyk zawodowych: nie dotyczy
2. Wykaz przedmiotow
Nr semestru. . . Symbole
. Kategoria L. .. ) , L. ) kierunkowych Jednostka
Nr przedmiotu!. |ECTS L Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ przedmiotu , ..
Nazwa przedmiotu przedmiotu efekfow. realizujgca
uczenia sie
TZ2A_WO01
TZ2A W03
Zrodta, wykrywanie, skutki zdrowotne i technologiczne obecnosci substancji hamujacych w zywnosci. Rynek TZ2A_WO04
1.1. produktow o wzbogaconym sktadzie. Kierunki innowacyjnosci procesowej i produktowej wobec rosnacych TZ2A_WO07 Katedra Jakogei
Kierunki rozwoju 6 K oczekiwan konsumentéw. Zmiany zachodzace podczas produkcji i przechowywania Zywnosci. TZ2A_UO03 Produktow
przetworstwa Uwierzytelnianie produktéw zywnos$ciowych tradycyjnymi i nowoczesnymi metodami analitycznymi. Metody TZ2A_U06 Mleczarskich
zywnosci [ immunodiagnostyczne w analizie zywnosci. Kierunki zagospodarowania produktow ubocznych przemystu TZ2A _U13
SpOZywcCzego. TZ2A K01
TZ2A_K04
TZ2A_ K06
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TZ2A_WO01

N s , s . , TZ2A_W08
12 Najwazniejsze problemy zywieniowe wspotczesnego §wiata. Genetyczne uwarunkowania chor6éb 172 A_W 10 Katedra
LT zywieniowych. Wykorzystanie technologii informatycznych w personalizacji Zywienia. Sensoryczne - Technologii
Zywienie cztowieka oL .. . - . ; . L. L. TZ2A W11 . ]
we wsp6lezesnym K ksztattowanie jakosci zywnosci. Styl zycia a choroby cywilizacyjne. Ograniczanie marnowania zywnos$ci. Nowe TZ2A UOL Ggstronomlcznej
cwiecie I produkty stosowane w zywieniu 0sob starszych. Czynniki spoteczno-kulturowe wplywajace na sposob zywienia 172 A_U 04 i Zywnosci
spoteczenstwa. Zalozenia i cele poradnictwa zywieniowego. Nowe kierunki w zywieniu cztowieka. 172 A_U 13 Funkcjonalnej
TZ2A_K04
na studiach stacjonarnych:
TZ2A_WO01
TZ2A_W02
13 TZ2A_W05
" TZ2A_W06 |Katedra
Systemowe Wybrane zagadnienia dotyczace jako$ci, bezpieczenstwa i ochrony §rodowiska w przemystowej produkcji i 172 A_U 01 |Zarzadzania
zapewnienie K dystrybucji zywnosci. Uwarunkowania zapewnienia jakos$ci i bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci. Integracja - 2} ..
bezpieczenstwa w H (1 ects) |systemow ISO 9000 i ISO 22000. Zasady dokumentacji w zintegrowanym systemie nadzoru nad produkcjg i T22A_U03 |Jakoscig i
p1 2cuch dy rvbucia 2 L ’ Y L £ ym sy p 14 TZ2A _U04 |Bezpieczenstwem
ancuchu strybucja zywnosci .
gt YSyouQa zy TZ2A_U06 |Zywnosci
ywn wy TZ2A_U07
TZ2A_U13
TZ2A_KO04
Podziat eksperymentow badawczych. Planowanie doswiadczen, formutowanie hipotez naukowych i ich TZ2A_WO04
14. . . o, N e e . . . Katedra
weryfikacja. Rodzaje wynikow badan. Najwazniejsze techniki analizy danych parametrycznych i TZ2A_WO09 .
Metody statystyczne . . o ; . o Zarzadzania
W planowaniu i K nieparametrycznych. Statystyczne metody opracowywania wynikow badan. Graficzna prezentacja wynikow z TZ2A_U08 Takoscia i
P - H (1 ects) |wykorzystaniem specjalistycznego oprogramowania. Techniki obliczeniowe i specjalistyczne oprogramowanie | TZ2A _U10 . 2 ,
optymalizacji prac . o , . ... - L , . Bezpieczenstwem
przy opracowywaniu wynikow badan. Analiza wptywu produkc;ji i dystrybucji zywnosci na srodowisko TZ2A_K04 |. ..
badawczych . Zywnosci
przyrodnicze. TZ2A K06
Doskonalenie umiejetnosci czytania i stuchania ze zrozumieniem zgodnie z wymaganiami okre$lonymi dla
15 poziomu B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego. Rozpoznawanie i identyfikacja gtéwnych TZ2A U02
Je;zyl; (;bcy K, W tez artykulow specjalistycznych i interpretacja wnioskéw. Rozwijanie umiejetnosci wypowiadania si¢ na tematy 172 A:U 04 jednostki WNZZ

zwigzane z kierunkiem studiow. Opanowanie umiejetnosci sporzadzanie notatek i streszczen oraz
przygotowania autoprezentacji, branzowej oferty pracy, CV, listu motywacyjnego.
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Przedmioty realizowane zgodnie z wybrang specjalizacja:
e Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia Zywnosci

L . , . . TZ2A WO01-
e Systemowe zapewnienie jakosci 1 bezpieczenstwa zywnosci WB 8
o 1.6'. e Technologia i jako$¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego TZ9A Wil
Specjalizacja '(W tym 11 K, W . Technologle przetworstwa surowcow roslinnych TZ2A_U01- ljednostki WNZZ
pracownia e Zywienie cztowieka U13
specjalizacyjna) ( w tym pracownia specjalizacyjna: Ogolne zasady opracowania modelu badan wykorzystywanego w realizacji TZ2A KO1-
pracy magisterskiej. Ogdlne zasady pracy w laboratorium chemicznym/mikrobiologicznym oraz przypomnienie K66
zasad BHP. Praktyczne poznanie metod analitycznych, pozwalajacych na samodzielng realizacj¢ badan
naukowych, zgodnie z wybrang specjalizacjg i tematem pracy magisterskiej)
TZ2A W01
1.7. Aktywizowanie studentéw do samodzielnej pracy i weryfikacja ich postepéw w celu przygotowania ich do TZ2A U01
Seminarium 4 K samodzielnej analizy zadanego problemu badawczego. Zapoznanie z zasadami wykorzystania internetowych TZ2A U02 jednostki WNZZ
magisterskie | baz danych i zasobow bibliotecznych, z przestrzeganiem praw autorskich i pokrewnych. Oméwienie TZ2A _U04
(literaturowe) redakcyjnych zasad przygotowania pisemnej rozprawy na zadany temat. TZ2A U13
TZ2A_KO01
na studiach niestacjonarnych:
TZ2A_WO01
TZ2A_W03
13. Migso kulinarne i produkty regionalne; Znaczenie surowca w ksztattowaniu jakos$ci produktow owocowo- TZ2A_U01
Przedmiot do 5 W warzywnych; Mleczne produkty fermentowane nowej generacji; Zastosowanie dodatkéw do zywnosci; Napoje | TZ2A_U04 |jednostki WNZZ
wyboru | alkoholowe - aspekt technologiczny i konsumencki TZ2A _U06
TZ2A U13
TZ2A K04
TZ2A W01
TZ2A W02
. S . , . . . . .. | TZ2A_WO05
Zagadnienia dotyczgce jakosci, bezpieczenstwa oraz ochrony srodowiska w przemystowej i lokalnej produkcji 172 A_W 06 |Katedra
1.4. zywnosci oraz jej dystrybucji tj. metody zapewniania jakoS$ci 1 bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci, w tym - .

. , . . . .. TZ2A U0l |Zarzadzania
Bezpieczenstwo, K rozwigzania systemowe od GMP, GHP I HACCP do podstawowych informacji dotyczacych systemu ISO 9001, L.
S L. 9 o . .. L . . . TZ2A U03 |Jakoscig i

_ jakos¢ zywnosci H (1 ects) [22000, 18000 oraz serii 14000. Polityka wyzywienia ludno$ci i wpltyw zywienia na zdrowie pubhczne.“Zasady TZ2A_U04 |Bezpicczenstwem
i ochrona $rodowiska Z?,Z:ZI;E_HACCP w zaktadach spozywczych wybranych branz i praktyczne przygotowanie dokumentacji TZ2A_U06  |Zywnosci
TZ2A_U07
TZ2A U13
TZ2A K04

na studiach stacjonarnych:
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TZ2A_WO01

TZ2A_W03
Zrédta, wykrywanie, skutki zdrowotne i technologiczne obecnosci substancji hamujacych w zywnosci. Rynek TZ2A W04
2.1. produktéw o wzbogaconym skladzie. Kierunki innowacyjnos$ci procesowej i produktowej wobec rosnacych TZ2A_WO07 Katedra Jakodci
Kierunki rozwoju 6 K oczekiwan konsumentoéw. Zmiany zachodzace podczas produkcji i przechowywania ZzywnoSci. TZ2A_U03 Produktéw
rzetworstwa wierzytelnianie produktow zywnosciowych tradycyjnymi i nowoczesnymi metodami analitycznymi. Metody _ .
p 5 Uwierzytelnianie produktéw zywno$ciowych tradycyjnymi i ymi d lit Metod TZ2A_U06 Mleczarskich
zywnosci 11 immunodiagnostyczne w analizie zywnosci. Kierunki zagospodarowania produktow ubocznych przemystu TZ2A _U13
SpOZywczego. TZ2A_KO1
TZ2A_KO04
TZ2A_KO06
TZ2A_WO01
99 Dieta Paleo, Znaczenie wody, Substancje dodatkowe, Suplementy diety, Zywienie wspomagajace pamie¢ i TZ2A_WO02
7 Wienie.célowieka koncentracje, Rola pre- i probiotykow, Interakcje lekow i zywnosci, Zywno$é tradycyjna i regionalna, Sktadniki| TZ2A W11 |Instytut Zywienia
vZe wsbolezesnvm 3 K bioaktywne w leczeniu insulinoopornosci, Ziota, Dieta DASH w profilaktyce chorob uktadu krazenia, Strategie | TZ2A_U01 [Czlowicka
évfiecie I Y zapobiegania niedoborom pokarmowym, Bezpieczenstwo przedmiotow uzytku i opakowan, Stres oksydacyjny, | TZ2A U04 |i Dietetyki
znaczenie antyoksydantow, Produkty typu ,,slow food” i ekologiczne. TZ2A U13
TZ2A_KO04
Grupe przedmiotow prawno-ekonomicznych do wyboru tworzg przedmioty, ktorych tematyka obejmuje T79A WOL1
23 zagadnienia dotyczace przedsigbiorczosci, a w szczegolnosci elementy wiedzy z zakresu ekonomicznych, T79 A_W 06
D prawnych i spotecznych aspektéw prowadzenia przedsigbiorstwa. W tym, podstaw finanséw i rachunkowosci -
Grupa przedmiotow . : . . . o . TZ2A _U01
oraz gospodarowania zasobami ludzkimi. Uwzgledniono w szczego6lnosci specyfike tworzenia i prowadzenia . .
prawno- 3 O,HW ; \ A LT . . TZ2A_U04 |jednostki WES
. matej firmy. Tematyka wyktadow obejmuje rowniez elementy zarzadzania jakos$cig. Omawiane sa zagadnienia
ekonomicznych . . : . , CL , . TZ2A U13
do wyboru zwiazane z dostgpem do funduszy unijnych dla rolnictwa i obszaréw wiejskich (Wspoélna Polityka Rolna, TZ2A K04
Europejski Fundusz Rolniczy Gwarancji i Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich, 172 A_KO 6
Fundusze strukturalne UE w rozwoju rolnictwa i obszarow wiejskich, Doptaty bezposrednie). -
Przedmioty realizowane zgodnie z wybrana specjalizacja:
‘ Jeochic  WyDIA speateney TZ2A_WOL-
o Diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci WB 5
24 o Systemowe zapewnienie jakoS$ci i bezpieczenstwa zywnosci T79A W09
Specjalizacja (w tym . Technolog%a i Jakosci Zywnosci poc’hodze:n'la zZwierzecego 179 A:W 11 | _
pracownia 15 K, W e Technologie przetworstwa surowcow roslinnych T79A UL jednostki WNZZ
specjalizacyjna) * Zywienie cztowieka . . _ . u13
( w tym pracownia specjalizacyjna: Praktyczne poznanie metod analitycznych, pozwalajacych na samodzielna TZ2A KO1-
realizacj¢ badan naukowych, zgodnie z wybrang specjalizacja i tematem pracy magisterskiej. Budowanie K(_)G

$wiadomosci odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej jakosci oraz dbatosci o prawidlowe zywienie.)
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TZ2A_WO04

TZ2A W09
. . C . . . . TZ2A_U01
2.5. Aktywizowanie do samodzielnej i dojrzatej analizy problemu badawczego. Studiujacy przygotowuja 172 A_U 04
Seminarium prezentacje audiowizualne w konsultacji z promotorem pracy, uwzgledniajace metody analityczne wchodzace w - . .
. . 4 K . . - . TZ2A_U08 |jednostki WNZZ
magisterskie |1 zakres badawczy pracy dyplomowej, z przestrzeganiem praw autorskich i pokrewnych. Opracowanie schematu T79A U10
(metodyczne) doswiadczalnego zgodnie z charakterem i zatozeniami pracy magisterskiej -
TZ2A U13
TZ2A K01
TZ2A_KO03
na studiach niestacjonarnych:
TZ2A W01
TZ2A W03
Substancje biologicznie aktywne wystgpujace w zywnos$ci. Aspekty technologiczne produkeji, jako$¢ i TZ2A_WO06
2.1. bezpieczenstwo, klasyfikacja oraz znakowanie réznego typu zywnosci (niskokalorycznej, o obnizone;j TZ2A UO1
Projektowanie 12 K kalorycznosci, wygodnej, minimalnie przetworzonej). Zywno$¢ przeznaczona dla 0séb o szczegodlnych TZ2A U04 |Katedra
produktow potrzebach zywieniowych. Aspekty prozdrowotne wyrobow regionalnych i tradycyjnych. Instrumenty TZ2A _UO05 |Technologii Migsa
zywnos$ciowych marketingowe w przemysle spozywczym. Projektowanie nowych produktow, ich opakowan i wdrazanie do TZ2A _U09
praktyki. TZ2A U1l
TZ2A U13
TZ2A K04
99 Podzrfﬁ ek_sperymerlltow bzllderlwczych: Plar.10W%1n.1e. dosw1adc.ze.n, for.muiowanle hipotez naukowyf:h iich TZ2A W09 |Katedra
weryfikacja. Rodzaje wynikow badan. Najwazniejsze techniki analizy danych parametrycznych i - .
Metody statystyczne . . o, ; . o, TZ2A _U05 |Zarzadzania
Lo K nieparametrycznych. Statystyczne metody opracowywania wynikow badan. Graficzna prezentacja wynikow z L.
w planowaniu i 4 . - . L ) . - . TZ2A U08 |Jakoscig i
- H (1 ects) |wykorzystaniem specjalistycznego oprogramowania. Techniki obliczeniowe i specjalistyczne oprogramowanie . ,
optymalizaci prac rzy opracowywaniu wynikow badan. Analiza wptywu produkcji i dystrybucji Zzywnosci na §rodowisko T22A _U10 |Bezpieczefistwem
badawczych PIZy Opracowy Y : Pywup J11 CySybuet zyw TZ2A_KO04 |Zywnosci
przyrodnicze.
Prezentacja osobista — jej cele, zakres podawanych informacji, sposob prezentacji. Zasady przygotowania
curriculum vitae przy aplikowaniu o prace. Zasady opracowywania streszczen artykutdow naukowych.
2.3 3 o,w Weryfikacja tego typu opracowan dokonywanych w oparciu o rekomendowane artykuty podczas ich prezentacji T22A U02 jednostki WNZZ
, u \% W w u N u V7 v/
Jezyk obey (B2+) rylikacja tego typu op ywanyeh w op KUY p P M Tzom_U04 P

przez studentéw. Sposoby opracowywania zatozen prac dyplomowych - analiza treSci prezentacji i sposobow
ich prezentacji przez studentow.
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TZ2A_WO01-

W03

TZ2A_W11

2.4. Naturalne przeciwutleniacze w zywnosci; Autentyczno$é i pochodzenie Zywnosci; Zywienie a zdrowie TZ2A_U01
Przedmiot do w publiczne; Aspekty technologiczne i zywieniowe w ksztattowaniu jakos$ci funkcjonalnych produktéw TZ2A_U06 |jednostki WNZZ

wyboru 11 zbozowych; Etnografia zywieniowa TZ2A U12

TZ2A_U13

TZ2A_KO01

TZ2A_KO04

TZ2A_WO01

TZ2A_WO04

25 Analityka surowcow i przetworéw pochodzenia roslinnego lub zwierzecego oraz z technologia zywienia. TZ2A U04
Pracowania KW Ogolne z-asad.y pI‘aC}./ w labc.)ratorlum chemicznym oraz prz?/_po.mmen{e zasad BHP (post¢powanie z ' TZ2A _U05 jednostki WNZZ

magisterska | odcgynn.lkaml cheml'cznym‘l, .karty charakterystyk substancji niebezpiecznych). Warsztaty badawcze zwigzane z| TZ2A U10

realizacja pracy magisterskie;j. TZ2A U13

TZ2A_KO02

TZ2A_KO04

TZ2A_WO01

TZ2A_W09

26 Metody i zasady poprawnego poszukiwania i gromadzenia danych z literatury krajowej i zagranicznej. Metody | TZ2A _UO01
Seminarium K planowar.na eksperymentowy oraz zasad poprawnego gromgdzema.danych d(r)sw1adczalnyc.h. OPracowe.lnle planu,| TZ2A U04 jednostki WNZZ

magisterskie | met.Ofiykl wybranych te@atow prac dyPlomowych. A.ktyw%zowanle studentéw do samodzielnej pracy i TZ2A_U05

umiejetnosci referowania opracowan literaturowych i wynikowych. TZ2A _U13

TZ2A_KO01

TZ2A_KO02

TZ2A_WO04

2.7. Planowanie pracy doswiadczalnej, doboru metod analitycznych, analizowania wynikdéw, samodzielnej pracy TZ2A W09
Laboratorium K, W badawczej o charakterze laboratoryjnym lub teoretycznym, pod opiekg i nadzorem promotora pracy TZ2A_U04 |jednostki WNZZ

dyplomowe dyplomowej TZ2A_U10

TZ2A_K04

na studiach stacjonarnych:
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TZ2A_WO01

TZ2A W04
TZ2A W09
. . C . .. . . ., TZ2A U011
3.1. Aktywizowanie do samodzielnej i dojrzatej oceny swojej pracy badawczej, formutowania wnioskow z 172 A_U 04
Seminarium 3 K prowadzonej pracy. Opracowanie wynikow badan wtasnych, metod ich przedstawiania i analizowania wynikow 172 A_U 06 liednostki WNZZ
magisterskie 111 pracy magisterskiej. Studiujacy przygotowuja, w porozumieniu z promotorami prac, prezentacje audiowizualne 172 A_U 08 J
(wynikowe) z przebiegu swojej pracy badawczej, konstruujg wnioski podsumowujgce wyniki badan. 172 A_U 10
TZ2A_U13
TZ2A KO1-
KO3
TZ2A W04
3.2. Samodzielna praca studenta, pod nadzorem promotora, w zakresie realizacji celu i zatozen pracy dyplomowej, z | TZ2A W09
Specjalizacja (praca 7 w wykorzystaniem odpowiedniego warsztatu badawczego, zgodnie z charakterem tematyki pracy magisterskiej TZ2A U04 |jednostki WNZZ
wlasna studenta) (analityczna, technologiczna, projektowa i in.) TZ2A U10
TZ2A K04
. . . - . . , TZ2A W01
3.3. Przygotowanie maszynopisu pracy magisterskiej, z wykorzystaniem technik komputerowych , w tym edytorow 172 A_W09
Praca dyplomowa i tekstu i1 arkuszy kalkulacyjnych. Umiejetnosci syntetycznego przedstawienia tez, zatozen i wynikow pracy oraz 172 A_U 01
przygotowanie do 20 K dyskutowania (obrony) na temat wynikow i wnioskow pracy dyplomowej. Opanowanie wiedzy i umiejetnosci 172 A_U 04 jednostki WNZZ
egzaminu syntetycznego analizowania problematyki, stanowiacej zakres zagadnien egzaminacyjnych, zgodnie z 172 A_U 08
magisterskiego kierunkiem i specjalizacjg studiow 172 A:KO 4
na studiach niestacjonarnych:
Teoretyczne podstawy technik analitycznych wykorzystywanych w ocenie jakosci zywno$ci. Metody
. : . . . . . . .. . .. Instytut
3.1. biologiczne, mikrobiologiczne, immunochemiczne, oparte na biologii molekularnej. Analiza instrumentalna z TZ2A_WO01 ..
. . . . . . Technologii
Zaawansowane wykorzystaniem metod spektrofotometrycznych, technik separacyjnych i taczonych, elektromigracyjnych, TZ2A _U05 |. L.
.. 6 K .. . .. . . , . , . Zywnosci
metody badania i absorpcji atomowe;j, spektrometrii mas stosunku stabilnych izotopow, elektronicznych noséw. Wykorzystania TZ2A _U10 Pochodzenia
oceny zywnosci ww. technik w praktyce przy kontroli jakosci zywno$ci, wykrywaniu zafatszowan, $ledzenia zmian w procesach| TZ2A K04 Rodli
. oslinnego
technologicznych. g
Grupe przedmiotéw prawno-ekonomicznych do wyboru tworza przedmioty, ktoérych tematyka obejmuje TZ2A WOL
3.9 zagadnienia dotyczace przedsigbiorczosci, a w szczegolnosci elementy wiedzy z zakresu ekonomicznych, 172 A_W 06
o prawnych i spotecznych aspektoéw prowadzenia przedsigbiorstwa. W tym, podstaw finanséw i rachunkowosci -
Grupa przedmiotow . . .. . . .. . TZ2A_U04
oraz gospodarowania zasobami ludzkimi. Uwzgledniono w szczegolnosci specyfike tworzenia i prowadzenia . .
prawno- 3 O, H W . . S L . .. TZ2A_U07 |jednostki WES
. matej firmy. Tematyka wyktadow obejmuje rowniez elementy zarzadzania jakos$cig. Omawiane sg zagadnienia
ekonomicznych . . . . , L , . TZ2A _U13
4o wvboru zwigzane z dostepem do funduszy unijnych dla rolnictwa i obszaréw wiejskich (Wspolna Polityka Rolna, TZ2A K04
wy Europejski Fundusz Rolniczy Gwarancji i Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich, 172 A_KO 6

Fundusze strukturalne UE w rozwoju rolnictwa i obszarow wiejskich, Doptaty bezposrednie).
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TZ2A_WO04

egzaminacyjnych, zgodnie z kierunkiem studiow i wyborem tematu pracy magisterskie;j.

Analityka surowcow i przetworéw pochodzenia roslinnego lub zwierzgcego oraz technologia zywienia. TZ2A _U04

3.3. Warsztaty badawcze i metody analityczne w zakresie niezbednym do realizacji pracy magisterskiej, m.in. ocena | TZ2A_UO06
Pracownia 1 K,W  |parametrow jakosci wody technologicznej, metody ekstrakcji sktadnikow bioaktywnych, oznaczanie sktadu TZ2A_U10 |jednostki WNZZ

magisterska I1 surowcow, potproduktow i gotowych potraw oraz wiasciwosci przeciwutleniajacej i przeciwrodnikowej TZ2A_KO02

ekstraktow roslinnych, badanie stabilnosci thuszczow i aktywnosci przeciwutleniaczy. TZ2A_KO04

TZ2A_KO06

TZ2A_WO01

TZ2A_W04

TZ2A_W09

Aktywizowanie do samodzielnej i dojrzatej analizy problemu badawczego. Studiujacy przygotowuja TZ2A _UO1

3.4. prezentacje audiowizualne w konsultacji z promotorem pracy, uwzgledniajace metody analityczne wchodzace w| TZ2A _U04
Seminarium 2 K zakres badawczy pracy dyplomowej, z przestrzeganiem praw autorskich i pokrewnych. Nabywanie umiejetnosci| TZ2A UO05 |jednostki WNZZ

magisterskie |1 przygotowania prezentacji dotyczacej tematu pracy dyplomowej oraz dyskutowania na temat pracy TZ2A U08

dyplomowej i wyglaszania referatu na zadany temat TZ2A U10

TZ2A_U13

TZ2A_KO01

TZ2A_KO02

TZ2A_WO04

3.5. Doskonalenie umiejetnosci planowania pracy doswiadczalnej, doboru metod analitycznych, analizowania TZ2A_WO09
Laboratorium 2 K, W wynikow i formutowania wnioskéw, samodzielnej pracy badawczej o charakterze laboratoryjnym lub TZ2A U04 |jednostki WNZZ

dyplomowe 11 opisowym, zgodnie z zatozeniami i celem pracy dyplomowej, pod opieka i nadzorem promotora pracy TZ2A _U10

TZ2A_KO04

Doskonalenie umiejetnosci stosowania zdobytej wiedzy teoretycznej do pracy doswiadczalnej oraz korzystania TZ2A WOL

36, z literatury specjalistycznej i baz danych, w tym w jezyku angielskim. Umiejetno$¢ stosowania obliczen 172 A_W 09

. chemicznych i metod laboratoryjnych. Samodzielna praca nad powierzonym tematem oraz prezentowanie -
Przygotowanie pracy o . . . . e . . TZ2A_UO01 |. .

magisterskiej i 20 W wynlkon dosw'la(’lczaln’ycb (prezentaCJ'a, poster).‘ Doskonalenie umiej Qtnos'm pl‘sama 'd}uz'sz'ego czp'racowanla, na | oA U04 jednostki WNZZ

egzamin podstawie wynikow doswiadczalnych i danych literaturowych. Opanowanie wiedzy 1 umiejetnosci 172 A_U 08

syntetycznego i problemowego podejsécia do treSci programowych, stanowigcych podstawe zagadnien 172 A_K 04

! Litera (A, B, C,...) oznacza jeden z przedmiotow do wyboru.
2 Kategorie przedmiotu: K — kierunkowy, W — do wyboru, O — ogélnouczelniany, H — z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spolecznych.

2. Sposoby weryfikacji i oceny efektéw uczenia si¢ osiagnietych przez studenta w trakcie calego cyklu ksztalcenia

Symbol

Kierunkowe efekty uczenia sie3

Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia sig
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WIEDZA — absolwent zna i rozumie:

w poglebionym stopniu teoretyczne podstawy z zakresu technologii zywnosci i

pisemne kolokwia, egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na

TZ2A_WO01 |zywienia cztowieka oraz $ledzi na biezaco aktualne trendy, innowacje i kierunki badan \ladach
naukowych w tej dziedzinie WY
TZ2A W02 ryzyko zdrowotne zwigzane z chemicznym i mikrobiologicznym zanieczyszczeniem  |pisemne kolokwia, egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na
- Zywnosci oraz zna sposoby obnizenia tego ryzyka wyktadach
.y . . , . . ki h ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pi kolokwi kr
celowo$¢ modyfikacji zywno$ci w kierunku otrzymania jej okreslonej charakterystyki i ocena .wy onanye .CWICZCTI .a ora. OIYIRYER, €YS .uSJa p1semn§ 0 (? wia zza esu. ,
TZ2A_ W03 . g omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych, egzamin konicowy z zagadnien
funkcjonalno$ci .
omawianych na wyktadach
zasady podstawowych metod analizy zywnos$ci stosowanych w celu charakterystyki ocena wykonanych ¢wiczen laboratoryjnych, dyskusja, pisemne kolokwia z zakresu
TZ2A W04  |surowcow i produktow w rdéznych skalach oraz zaawansowanych technik analitycznych|omawianego materiatu na ¢wiczeniach laboratoryjnych, egzamin koncowy z zagadnien
stosowanych do badania zywno$ci i badan zywieniowych omawianych na wyktadach
. , S , . L sprawozdanie pisemne z wykonanych ¢wiczen, ocena wykonanych ¢wiczen, dyskusja,
istote systemow zarzadzania jako$cia w catym tancuchu zywnosciowym w celu . . . . . : . i
TZ2A W05 | . . L L. pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na ¢wiczeniach, egzamin koncowy
- ciggtego ulepszania produkcji zywnosci ., .
z zagadnien omawianych na wyktadach
ie kraj h i mied d h lacji h dot h produkejii | . . . . . .
znaczenle.. .ajowy(’: .1 rigczynarodowye reg,u .ac]l Prawiiye . .0 yeraeye pro. at pisemne kolokwia, egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na
TZ2A W06 |dystrybucji zywnosci, zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego \ladach
oraz podstawowe zasady tworzenia i rozwoju r6znych form przedsigbiorczosci WY
TZ9A W07 zasady wytwarzania GMO/GMM i potrafi wyjasni¢ przyczyny ich wprowadzania do  |pisemne kolokwia, dyskusja, egzamin koficowy obejmujacy zagadnienia omawiane na
- produkcji zywnosci wyktadach
sprawozdanie pisemne z wykonanych ¢wiczen, ocena wykonanych ¢wiczen, dyskusja,
TZ2A_WO08 |[istot¢ nutrigenomiki we wspolczesnej nauce o zywieniu cztowieka pisemne kolokwia z zakresu omawianego materiatu na ¢wiczeniach, egzamin koncowy
z zagadnien omawianych na wyktadach
) . - pisemne kolokwia, indywidualna ocena wykonania analizy statystycznej danego
zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania i optymalizacji . , . L .
TZ2A W09 , . o , problemu badawczego, egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na
- eksperymentoéw oraz opracowywania wynikow badan
wyktadach
T79A W10 fundamentalne dylematy wspotczesnej cywilizacji, polityke wyzywienia ludnosci w pisemne kolokwia, dyskusja, egzamin koficowy obejmujgcy zagadnienia omawiane na
- skali globalnej i lokalnej wyktadach
trzeby zywieniowe réznych lacyjnych, a takze fizjologi 1 i . . . . . o .
pOrzeby zywieniowe roz.nyc gtup I,)Opl,l acyjnyc ) a takze )0 og'lczr'le, 'spo eczne 1, pisemne kolokwia, dyskusja, egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na
TZ2A W11 |kulturowe uwarunkowania sposobu ich zywienia si¢ oraz wptywu zywienia na zdrowie wykladach
publiczne y
UMIEJETNOSCI - absolwent potrafi:
pozyskac potrzebne informacje naukowe z literatury, baz danych oraz innych zrédet, |ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z ro6znych zrédet, ocena aktywnos$ci podczas
TZ2A U0l |dokona¢ ich interpretacji oraz opracowac ich syntetyczng analize¢ z poprawna dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena

dokumentacja

indywidualnych prac pisemnych i prezentacji
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postugiwac si¢ jezykiem obcym w zakresie nauk o zywnosci i zywieniu, zgodnie z

TZ2A U02 |wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2+ Europejskiego Systemu Opisu ocena dyskusji 1 aktywnosci podczas zaj¢¢, pisemny egzamin testowy
Ksztalcenia Jezykowego oraz specjalistyczng terminologia
analizowac sytuacje zwigzane z produkcja i dystrybucja zywno$ci, planowa¢ akcje i L. . . , . .
, yt J . 2 P J.a( y . .y ]a,. y’ . P .. . . ocena aktywnosci w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena indywidualnych
TZ2A _UQ03 |zarzadzaé dziataniami na rzecz poprawy jakosci i wydajnosci produkeji, a takze na . L. .. .
, . . prac pisemnych, ocena aktywnosci podczas dyskusji problemowej
rzecz $Srodowiska przyrodniczego
samodzielnie formutowac i testowac hipotezy, planowa¢ i wykonywa¢ zadania
badawcze w zakresie nauki o zywno$ci i zywieniu, przedstawi¢ opracowanie naukowe . . . . , . .
. . ocena indywidualnych prezentacji, prac pisemnych, ocena aktywnos$ci w czasie
na temat badanego problemu w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym za . , J L. o ..
TZ2A_U04 . . , . o . wykonywania zadan problemowych, ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z
podstawowy dla kierunku studidéw oraz prezentowac temat w formie audiowizualne;j, . L, . .. .
. . . - ro6znych zrodet, ocena aktywnosci podczas dyskusji problemowe;j
wystapienia ustnego, debaty, komunikowa¢ si¢ na tematy specjalistyczne ze
zrdznicowanymi kregami odbiorcow
uczestniczy¢ w projektach badawczych i rozwojowych dotyczacych zywnosci i
TZ2A UOS zywienia, wspotdziata¢ z innymi osobami w ramach prac zespotowych oraz ocena indywidualnej organizacji pracy na ¢wiczeniach, ocena wspotdziatania w grupie
- samodzielnie kierowac¢ zespotami ludzkimi i podejmowac¢ wiodaca role w zespotach  |i kierowania pracg zespotu badawczego
podczas realizacji projektow
analizowa¢ i krytycznie oceni¢ rézne rozwigzania techniczne i technologiczne w L. . . i .. L.
o , . . ) . . ocena aktywnosci w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena umiejgtnosci
dziedzinie przetworstwa zywnosci i zywienia cztowieka, w zakresie wybranej . . L, L. .
TZ2A _U06 S , . . . weryfikacji informacji z roznych zrédet, ocena aktywnos$ci podczas dyskusji
specjalizacji; zaproponowac rozwiazanie praktycznego problemu zwigzanego z . . . .
. L. problemowej, ocena indywidualnych prac pisemnych
produkcja zywnosci
TZ2A UO7 oceniac i stosowac¢ w praktyce glowne normy sektora agro-zywnosciowego (np. EC,  |pisemne kolokwia, egzamin koncowy obejmujgcy zagadnienia omawiane na
- ISO, PN) jak réwniez dotyczace wytwarzania i bezpieczenstwa zywnosci wyktadach
, ) ) . . |ocena umiejetnos$ci stosowania technik statystycznych w analizie wynikdéw, ocena
stosowa¢ podstawowe i zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowaniai |, . L, ., , . .
TZ2A U08 L ] g g , indywidualnych sprawozdan z ¢wiczen, ocena kolokwidow, ocena aktywnosci w czasie
optymalizacji eksperymentdéw oraz opracowania wynikow badan naukowych ; ) . ) ..
wykonywania zadan problemowych, ocena indywidualnych prezentacji,
opracowac i projektowac produkt zywno$ciowy, proces technologiczny i opakowanie, . . . .. .
P . P .J . P . y Y p . gleziy 1op ocena indywidualnej prezentacji na zadany temat, dyskusja, ocena sensoryczna
TZ2A U09 |w zakresie studiowanej specjalizacji, z uwzglednieniem zywieniowych potrzeb . , ., .
. opracowanego produktu, egzamin koncowy z zagadnien omawianych na wyktadach
czlowieka
przystosowywac istniejace oraz opracowywac¢ nowe metody i narzgdzia badawcze, ocena indywidualnych sprawozdan z ¢wiczen, ocena kolokwiow, ocena aktywnosci w
TZ2A U10 |wykorzystywac, analizowac i interpretowaé wyniki zaawansowanych pomiarow czasie wykonywania analiz laboratoryjnych i zadan problemowych, ocena
zastosowanych do badania zywno$ci w zakresie studiowanej specjalizacji indywidualnych prezentacji
. . .. . isemne kolokwia, dyskusja, egzamin koncowy obejmujacy zagadnienia omawiane na
TZ2A U1l |ocenia¢ zgodnos¢ produktu z przepisami prawnymi i specyfikacja P ySKus)a, °6 Y 0bejmuacy 2ag

wyktadach
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dokona¢ identyfikacji i poglebionej analizy sposobu zywienia i stanu odzywienia . . L, ., L
. L , . . . . . |ocena indywidualnych sprawozdan z ¢wiczen, ocena kolokwiow, ocena aktywno$ci w
pojedynczych os6b i grup ludnosci stosujac odpowiednio dobrane narzgdzia, metody i . ; . . . ,
TZ2A U12 T L . e e ., . czasie wykonywania analiz laboratoryjnych i zadan problemowych, ocena
- techniki, wskazac¢ kierunki racjonalizacji ich Zywienia oraz prowadzi¢ poradnictwo indvwidualnveh prezentacii
Zywieniowe yw yehp )
TZ2A U13 $ledzi¢ i przyswajaé¢ nowo$ci w nauce o zywnosci i zywieniu, ktore zapewniaja cigglta |ocena indywidualnych prac pisemnych, prezentacji, ocena umiejetnosci wspotdziatania
- poprawe specjalistycznej wiedzy technologicznej w badaniach naukowych w zespole, pozyskiwania informacji
KOMPETENCJE SPOLECZNE - absolwent jest gotow do:
. . o . . L iejetnosci dyskut i dany temat, idtowosci
TZ2A_KO01 |krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci 9cena mie)e ?OSCI ys. Howata n’a ?a Ay femat, ocenia prawidiowosel
interpretowania pozyskiwanych tresci
TZ2A K02 zapewnienia poufnosci niektorych dziatan, szczegolnie dotyczacych ujawniania ocena umiejetnosci dyskusji, aktywnosci podczas zajeé¢, ocena indywidualnej pracy w
- wynikoéw badan naukowych i prac rozwojowych laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej oraz pracy w zespole
Uznawania znaczenia wiedzv W rozwiazywaniu probleméw noznawezveh i ocena umiej¢tnosci dyskutowania na zadany temat, ocena prawidlowosci
. y .. azy , P P , .y . interpretowania pozyskiwanych tresci, ocena trafnoéci rozwigzywania problemu
TZ2A_KO03 |praktycznych oraz zasi¢gania opinii ekspertdéw w przypadku trudnosci z samodzielnym . L . . . , . .
; . badawczego i umiejgtnoscei korzystania z opinii ekspertow w rozwigzaniu problemu
rozwigzaniem problemu badawczego
h i dowej i et j odpowiedzialnos$ci dukcje 7 Sci kiej . . . L L . . .
.Zac f)v.va.m’a Zawo (?WC_] 'e y.c‘znej © pOV\'fle .21a.nosc'1 #4 pro u aIe Zy.wnosm WYSORIS o cena umiejetnosci dyskusji, aktywnosci podczas zajeé, ocena indywidualnej pracy w
TZ2A K04 |jakosci, jej rzetelnej promocji na rynku, Zywieniowej promocji zdrowia oraz ochrony laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej, promowania nabytej wiedzy
srodowiska naturalnego ’
TZ2A KOS podejmowania dziatan zwigkszajacych aktywnos¢ zawodowa i spoteczng srodowiska, |ocena umieje¢tnosci merytorycznej dyskusji, aktywnosci podczas zajg¢, promowania
- w ktorym zyje i pracuje nabytej wiedzy
hniani teczenstwie inf ji tepi kowo-technicznym w . . . . . . .
upowszef ,mama,“f ,SPO e(':zefls wie 1n. orm?c'J 1,0 pos '¢p'1e fau 'owo . y ocena umiejetnos$ci merytorycznej dyskusji, aktywnosci podczas zaje¢é, promowania
TZ2A K06 |produkcji zywnosci i zywieniu cztowieka, inicjowania i organizowania dziatan na rzecz nabytej wiedz
interesu publicznego, myslenia i dziatania w sposob przedsigbiorczy ) y

3 okreslone w sposob odpowiadajgcy charakterystykom drugiego stopnia dla kwalifikacji na poziomie odpowiednio 6 lub 7 Polskiej Ramy Kwalifikacji (zatgcznik do rozporzqdzenia Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji; Dz. U.,

poz. 2218)

4. Wymiar, zasady i forme¢ odbywania praktyk zawodowych — nie dotyczy.
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